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COMTINE DI CAMPOBELLO DI LICATA

(Provincia di Agrigento)

fv. sntronn

SPORT, SPETTACOLO, CULTURA E P.I.

DETERMINAZToNE DEL RlspoNsABrr,r N.91 o"rd,e,g 2rpL3

OGGETTO: Servizio di refezione scolastica - Anno 201212013 - Approvazione
bando di gara e capitolato di oneri.

IL RTSPONSABILE DEL SETTORE

Premesso che:

. 
I'un: i6 della.llgge regionale n. l/79 dispone in modo specifico il
trasferimento ai comuni delle competenze rélative all'organizLazione ed
al funzionamento della refezione scolastical. che questa Amministrazione. in ottemperanza alla predetta legge, intende
continuare, anche per I'anno scolastjco 2012i2013. il ièrvizio di
refèzione per. queste scuole materne e per le classi a tempo pieno
de lle scuole elementari:

. con delibera di G.M. n. 125 del 27t12129[ si srabiliva di assesnare
I'obiettivo e la somma di €.67.000,00 al funzionario del IV' Settorebort.
lng. Giovanni Casuccio. per le finalità de quo:

' con Determinazione del Responsabile della IV area funzionale n.411153
RG del 28.12.2012 sé pròrweduto ad impegnare t" .o--. ài 

-è
67.000,00 e contemporaneamente p.ouvèdér" all,aggiudicazionè
mediante gara ad evidenza pubblica;

Ritenuto dover procedere all'appalto per il servizio di refezione scolastica-A.S.
20 L2l20l3,.previa procedura da esperirsi con il sistema di aggiudicàzionì

^ al_prezzo più basso di cui all'art. 82 del D.Lgs n. 163106. j.ó.i;
considerato che si rende necessario approvare iliapitolato di oneri e il bando

di. gara redatti dall'Uffìcio Spòit Spettacolò. Cultura e p.f., cné sì
allegano alla presente come parte intègrante e sostanzialel



Visto_ f art_.^51 della legge n" 14211990, modificato dall'art. 6 della legge n.
127/1997 e I'art.4, comma 2 del D.Lgs. n" 165/2001 e sucóisive
modifiche ed. integrazioni, che disciplinano gli adempimenti di
competenza dei responsabili dei settori;

visto I'art.47 del vigente statuto comunale avente ad oggetto le attribuzioni dei
responsabil i dei settori/servizi ;

Visto I'art. 183 del D.Lgs. n'26712000 e seguenti del vigente regolamento di
contabilità che disciplinano le procedure di assunzione delle prenotazioni
e degli impegni di spesa;

Visto I'O.R.EE.LL.;

Vista la Legge 142/90, recepita con Legge Regionale n. 48/91;

Visto il Decreto L.vo n.267/2000 s.m.i.:

t.

DETERJUINA

di approvare il bando di gara ed il capitolato di oneri per I'affidamento
del servizio di relezione scolastica, che fanno parte integrante e
sostanziale del presente atto;

dare atto che per I'aggiudicazione si procederà mediante pubblico
incanto, con procedura aperfa, da esperirsi con il sisiema di
aggiudicazione, al prezzo più basso, ai sensi dell'art. 82 del D.L.gs. n.
163/2006;

dare atto che la somma di euro 67.000,00 comprensiva di LV.A. nel
cap.15860 int.1.04.05.03 den."refezione scolastica" (codice siope _ )
del Bilancio 2012-2013, è stata impegnata con Determinazione del
Responsabile della IV area funzionale n.411453 RG d,e|28.12.2012;

di precisare che all'esecuzione della presente determinazione dovrà
provvedervi I'Ufficio Sport Spettacolo, Cultura e P.I.;

di dare atto che la presente determinazione:
F è esecutiva dal momento dell'apposizione del visto di regolarità contabile

attestante la copertura finanziaria ai sensi dell'art. 151, comma 4, del D.
Lgs.267/2000;

) va trasmessa al Sindaco, al Segretario, ai Settori/interessati, e al Settore
Finanziario, ai sensi dell'art. 65 del R.O.U.S.;

) verrà pubblicata all'albo Pretorio di questo Ente per i5 giorni
consecutivi;

) verrà inserita nel fascicolo delle determinazioni dei responsabile dei
settori, tenuto presso I'ufficio di segreteria.

5.

J.

4.
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COMUNE DI CAMPOBELLO DI LICATA

(Provincia di Agrigento)
**********

BANDO DI GARA PUBBLICO INCANTO

AVVERTENZE:

II Comlne di Campobello.di Licatl.ten-u!9 
3i Iispetto del protocollo dì legalitò ,,accordo quadro carloAlbeno Dalla chiesa" stipulato i] 12.luglio 2005 ùa la Regióne Sicitiana, íl r,at"irt*" a.ì'iì.,.-i, r"PreÈtture del|isola, Ì'Autorita di vig anza sui lavori pubbrti, r,INpS e |TNAIL uolto a rafforzare lecondizioni di legalita e sicurezza nella gestione degli appaiti, a cui ha aderito con oelluera aela càmmlssion"

Straordinaria n. 43 del 02.07.2007, 
-ha 

proc€duto ad iniàgrare il presente bando e disciplinar. ai g"* ..o"ttl
secondo gli schemi regionali con le_ clausole di autotutèìa previste dalla clrcota.e a"lt'asres.r.!l"gj"r"l,
LL.PP, n. 593 del 3110t/2006 pubblicata sulla G.u.R.s. n. g a"t to febbraio 2006 ea a r;cnieieie a;partecipanti alÌe procedure di affidamento il rilascio della prescritta dichiarazione secondo lo sctrema aicui
all'allegato 1 del presente bando di gara.

CODICE IDENTIFICATIVO DI GARA (CIG) ZBFOS2SBC6
coDIcE CUP G49E13000020004

1. Stazione Appaltante: Comune dj Campobello dj Licata, piaz,a y4 Settembre _ tel. (0922)
870626 - fax (0922) 870892- 92023 CAMPOBELLO Dr LTCATA (AG).
2. Procedura di gara; Pubblico incanto ai sensi del Decreto Legislativo 12 aprile 2006, n. 163
"Codice dei Contratti Pubblici relativi a lavori, servizi e fomiture in attuazione ul" ài."tUn"
2004117/CE e 2004ll8lCE", e loro successive modifiche ed integrazioni.
3. Luogo, oggetto e descrizione del servizio, importo, on"ii p". I'attuazione delle misure di
sicurezza e modalità di pagamento delle prestazioni:

3.1. Luogo di esecuzione: Scuole materne ed erementari del comune di campobello di
Licata (AG);

3.2. oggetto: L'appalto ha per oggetto ir servizio di refezione scolastica comprensivo delra
fornitura di pasti caldi giornalieri per gri arunni dele scuole materne. delre classi a
tempo prolungato delle elementari, dei rispettivi insegnantì e der personare Ata di questo
comune; il servizio in oggetto avrà inizio presumibilmente ir 13102113 e cesserà ir
31/05/2013:.

3.3. Descrizione del servizio: Servizio di cui all'allegato ll B - cat. 17 - Servizi di
ristorazione -Riferimento cpc n. 64 - Riferimento cpv n. ssstzoo0,2 del D.Lgs. n.
163/2006;

3.4. rmporto: L'importo a base d'asta è carcorato considerando Euro 3,50 ortre r.V.A. ar 4ozo
per ogni pasto erogato, per un importo compressìvo a base d'asta di Euro 61.5000-00
oltre l.v.A. al 4%. oltre Euro r.000.00 quari oneri per |anuazione dele misure di
sicurezza non soggetti a ribasso e per un iùporto compréssivo presunto di Euro 62.500,00
oltre LV.A. ;

3.5. oneri p€r I'attuazione derre misure di sicurezza non soggetti a ribasso: Euro 1.000.00:



3.6. Modalità di determinazione del corrispettivo: ai sensi di quanto previsto dalÌ,art. 53
comma 6 del D.Lgs. 16312006

4. contributo per la partecipazione alla gara: Alì'Autorità per la vigilanza sui contratti ai
sensi dell'art. I comma 67 della legge 23 dicembre 2005 n. 266 e della delibera dell,Autorità
medesima del 26 gennaio 2006, pubblicata nella GTIRI n. 25 del 3l/0112006,per la parrecip;zione
alla gara, è dovuto il versamento di Euro 0,00;
5 Documentazione: il Bando di gara e il Capitolato d'Appalto contenentj le norme relative alle
modalità di partecipazione alla gara, alle modalità di compilazione e presentazione
dell'offerta, aì documenti da presentare a corredo della stessa ed alle procedure di
aggiudicazione dell'appalto, le norme e le modalità intrinsecamente relative al servizio di
refezione scolastica cui I'aggiudicatario dovrà contrattualmente attenersi, nonché il Documento
unico di valutazione dei Rischi da interferenze (ai sensi dell'art. 26, comma3, del D.Lgs. g1/200s)
sono visibili nell'Ufficio del RUP presso iì Comune di Campobello di Licata tutti i giorni feriali,
escluso il sabato dalle ore 10,00 alle ore 13,00; è possibile acquistarne una copia, fino-a sette giomi
antecedenti il termine di presentazione delle offerte, presso il Centro Polivalente del Comu-ne di
campobello di Licata sito in via Trieste n- 1 nei giomi feriali, dalle ore g,30 alle ore 13,30, sabato
escluso, previo versamento fino a cinque copie di Euro 0,16 per il formato A4 e di Euro 0,20 per
il formato 43; per un numero superiore a cinque copie di Euro 0,14 per il formato e+ e úi ru.o
0,18 per iÌ formato A3; a tal fine gli interessati ne dovranno fare prenotazione a mezzo far
inviato, 48 ore prima della data di ritiro, alla stazione appaltante al numero di cui al punto l.i
ó. Terrnine, indirizzo di ricezione, modalità di presentazione e data di apeÉura delle offerte:

6.1. Termine: II termine per la presentazione dei plichi scade il31l0llz0l3 alle ore 10.00;
6.2. lndirizzo, Amministrazione Comunale di Campobello di Licata (AG), piazza XX

Settembre -92023 - Campobello di Licata (AG);
6.3. Modalita: Secondo quanto previsto al punto 1ó. del presente bando di gara;
6.4. Apertura offerte: Prima seduta pubblica presso la sala giunta der comune di

campobello di Licata in piazza XX Settembre il 31.01.2013 alle ore 12.00; eventuale
seduta pubblic4 per I'eventuale verifica della documentazione di cui al punto 11, presso la
medesima sede alle ore 10.00 del giorno 04.02.2013, sarà comunicato ai concorrenti
ammessi mediante fax inviato con cinque giomi di anticipo sulla data della seduta;
L'ufficio responsabile dell'attivita propositiva ed esecutiva è I'ufficio Spo4 spettacolo e
Cultur4 mentre quello responsabile dell'attività contraîtuale è I'Ufiicio Contratti;

7' Soggetti ammessi alla apertura delle offerte: I legali rappresentanti dei concolenti, owero
soggetti, uno per ogni concorrente, muniti di specifica delega loro conferita dai suddetti legali
rappresentanti;
& cauzione: L'offerta dei concorrenti deve essere conedata da una cauzione prowisoria e
dell'impegno di un fideiussore per il rilascio della garanzia fidejussoria, di Euro 1.250,00 pari
aI 2Yo (dt:e per cento) dell'impofo a base d'asta mediante versamento sul c.c.p. n. 1212'1924
intestato alla Tesoreria Comunale ovvero mediante fideiussione bancaria rilasciata da un
istituto di credito, or,vero m edianîe polizza assicurativa in titoli di Stato presso Istituti riconosciuti;
9. Finanziamento: Al finanziamento si provvede con fondi comunali, giusto impegno
assunto con determinazione del responsabile deìla IV area funzionale n.411 453 RG del2811212012
10. Termine di validità dell'offerta: 180 giomi dalla data di presentazione;
I l. criterio di aggiudicazione: I'affidamento dell'appalto awerrà. mediante procedura aperta d.a
esperirsi con il sistema di aggiudicazione, a'l prezzo più basso, di cui all'art. 82 del decreto
legislativo n. 163/2006 e successive modifiche ed integrazioni. Si darà luogo all'aggiudicazione
anche in presenza di una sola offerta. purché conveniente per Ì'Amministrazione Comunale. Le
evenîualì offerte che presentano carattere anormalmente basso, sono assoggettate a verifica, ai
sensi dell'art. 86, comma 3 del D.Lgs. 16312006 e secondo le disposizioni di cui all'art. 87 dello
stesso D.Lgs. 16312006. Ai sensi dell'art. 86, comma 5 del citato decreto, il concorrente dovrà
corredare l'offerta, sin dalla presentazione, delle giustificazioni di cui all'art. 87 comma 2. A
norma dell'art. 88 del D.Lgs. 163/2006 I'Amministrazione appaltante si riserva la facolta di
invitare, se necessario, i concorrenti a completare o a fomire chiarimenti in ordine al contenuto dei
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certificati, documenti e dichiarazioni presentati in modo da consentire, nel pubblico interesse, lapiir ampia partecipazione. Nell'ipotesi in cui si verifichino tali necessiià I'emministrazione
procederà ad un'aggiudicazione provvisoria riservandosi la facoltà di chiedere l-f,i"iii""ri .precisazioni circa le informazíoni contenute nelre dichiarazioni di gara. r_,"ggirai."lì"""' r*asubito.impegnativa per I'aggiudicatario prowisorio. mentre per l,Am-minirt.aiione lo sarj solodopo I'approvazione in via definitiva. Ai sensi dell'art. l0 della t . 675196 e s.m.i., it trattamento aeldeti personali sarà improntato a corîelîezza nella piena hrtela dei diritti dei concorrenti 

" 
a"ttu tu.oriservatezza; il trattamento dei dati ha ra finarità di consentire |accertamento d"ll;ido;;i; d"i

391con9nJi a partecipare alla procedura di af,fidamento per il servizio in ogg"tto.L'Amministrazione comunque, prima de 'avvio der servizio, si riserva di etrettuarE-ogni
ulteriore verifica sia ritenuta necessaria nei confronti di ciò che è stato dichiarato iattu aitta
aggiudicataria in sede di svolgimento della gara. Nel caso di false dichiarazioni, aopo vututarìone aaparte dell'amministrazione, sarà disposta Ia revoca dell'aggiudicazion. 

" 
.u.l uffiduto 1 ,"irìri"

alla ditta che segue in graduatoria, addebitando il maggio-r-costo del servizio alla ditta esclusa ed
incamerando, contestualmente alla revoca, ra cauzione!'rowisoria. Non ,u.-no ua,n"rr" orr"* in
aumento rispetto alla base d'asta né offerte condizionate o parziali.
1.2,. c-onto unico per gri apparti: Ai sensi dell'art. 2 comma r della L.R. n. r5 del 20.11.200g,
della Legge 14 maggio 2009 n. 6 art 

.2g, 
per gli apparti di importo superiore a 150 migliaia di euro,

è fatto obbligo per gli aggiudicatari di indicarè un-nu-".o di conto córrente unico sul'quale questo
Ente appaltante farà confluire tutte le somme relative all'appalto. L'aggiudicatario .i uuuul" ài iat"conto corrente per tutte Ie operazioni relative all'apparto, compresi i pagamenti delleretribuzioni al personale da effettuarsi esclusivamente' a mezzo dí bonifico bircario owero
bonifico postale o assegno circolare non trasferibile. Il mancato rispetto dell'obbligo di cui alpresente comma comporta la risoluzione per inadempimento contrattuale. Aí sen-si dell,art. 2
comma 2 della L.R. n. l5 del 20.11.2008, si procederà alla risoluzione del contratto n"tt'ipot"ri ln
cui _il legale rappresentante o uno dei dirigenti dell,impresa aggiudicataria siano rinviati agiudizio per favoreggiamento nell'ambito di procedimenti reìativi a rili di crimi naite *[ininito;
13 Requisiti per ra partecipazìone:- Sono ammessi a parecipare alla gara i ."gg;tti Jrg"ri
previsti dall'art. 34 del D.lgs n. 16312006 e raggruppamentì temporanei e cònsorzi diion"o.rJnti,
ai sensi dell'art. 37 del citato decreto, e in possesJo dei seguenti requisiti: I'iscrizione ;i R;;;."
delle [mprese della C.C.I.A.A. per la categoria mensa siolastica o ristorazione. a.r"nru-a"rr"
situazioni di esclusione dalla partecipazione alle gare previste dall'art. 3g del D.lgs n. rcsno,oè cn
caso di associazione temporanea d'imprese il suddetto requisito dovrà essere polseduto aa t tt" te
imprese partec ipanti al raggruppamento);
14. Varianti: Non sono ammesse offerte in variante;
15. Lingua in cui deve essere redatta la documentazione € I'offerta: Italiana;l6 Modalità di presentazione dell'offerta: I plichi contenenti I'offerta e le documentazioni,
pena I'esclusione dalla gara, devono pervenire, a mezzo raccomandata del servizio postale,
ovvero mediante agenzia di recapito autorizzata, entro il termine perentorio ed all'indirizzo di
cui al punto 6. del bando di gara: è altresì facoltà dei concorrenti la consegna a mano deì plichi,
entro il termine perentorio di cui al punto 6. del bando di gara, all,uffìcio protocollo della
stazione appaltante sito in Piazza xX settembre - campobello di Licata che n".ìtu."".à uppo.itu
ricevuta. I plichi devono essere idoneamente sigillati òon ceralacca, controfirmati sui l#bi oi
chiusura, e devono recare all'estemo, oltre all'intestazione del mittente ed all'indirizzo dello
stesso, le indicazioni relative all'oggetto della gara, "'oferta per ra gara der giorn, :t-ot.lolz,
ore 10,00, relativa all'appaho del servizio di refezione nelle scuore materie e nelle classi a
tempo pieno delle scuole erementari", al giorno e all'ora de 'espletamento della medesima. Il
recapito tempestivo dei plichi rimane ad esclusivo rischio dei mittenti.
ll plico deve contenere all'interno, a pena di escrusione, tre buste, a loro vorta sigilrate con
ceralacca e controfirmate sui lembi di chiusura, recanti I'intestazione del mittente e la dicitura:
BUSTA A - "DOCUMDNTAZIONE "
BUSTA B -''OFFf,RTA f,CONOMICA'
BUSTA C.''GIUSTIFICAZIOM DELL'OFFERTA''

v



Nella busta "A" devono essere contenuti, a pena di esclusione, i seguenti documenti:
1) Istanza di ammissione ana gara, sottoscrina dal ritolare i.ttùira 

" d;fi;;;ì; rappresenrantedella società, con firma autenticata ai sensi degli arri.21 e:g 
"om.i 

2 e i del D.p.R. 44512000,ovvero non autenticata ner caso in cui aIa stessa sia a eelta fotocopia or un ao"u..nio a;identità. in corso di validità. del sonoscrinore; ,nlfuOí1. Z
2) copia del capitorato di oneri debitamente firmato dar rJgare rappresentante in ogni facciata, insegno di piena conoscenza e accettazione delle disposizioni óllo stesso;
3) Dichiarazione sostitutiva, resa ai sensi dell'art. iz a"t n.p.n. 445l2000,rilasciata e sottoscritra daltitolare nel caso di ditta individuare, o dal legare rappresentante in ca.o úi ,""i"ij, *i"ì""p"rii""
o consorzio, con la quale la ditta attesti:

a) di obbligarsi ad eseguire il servizio alle condizioni e ai prezzi offerti, che riconosceremunerativi e compensativi, risurtanti dal capitolato di oneri,."ìt"nao 
".p.".rur"r;;;;i"r"qualsiasi possibilità di revisione del prezzo ofierto e di aver preso visione delle attrezzature e deilocali dove si svolgerà. il servizro;

b) di avere preso conoscenza dell'oggetto del servizio e delle relative norme e di accettare tutte lecondizioni del presente bando di gara, nonché quelle del capitolato di oneri, rerativo ;ll; ;;;",qualita" modalità del servizio, pagamento e di accettare le noràe vigenti ct 
" 
."e"i*; ii*;riJ;'e) di accertare la dichiarazione r3lat111 ar protocollo di regarità taccordo q;;dr; A;;i;';'tb:"rr,Dalla Chiesa" stipulato il 12 luglio 2005 trà la Regione sic"iliana, il Ministóo dellTntemo eJ attriEnti, al quale il Comune di Campobello di Licata-ha espressamente e formalmente aderito condeliberazione della commissione Straordinaria n. 43 dei 02107/2007. La dichiarazione va r€sa, apena di esclusione, sul modello allegato I del presente bando,.

d) di non trovarsi in alcuna situazione elencata all,art. 3 g del D.Lgs n. 163/2006;
e) di non trovarsi nelle condizioni ostative di cui all'alt. 10 L. 575165 e successive modifiche edintegrazioni;
f) di obbligarsi ad effettuare nei confronti dei lavoratori condizioni normative e retributive noninferiori a quelle risultanti dai contratti di lavoro e dagli accordi territoriari i"t"g."ti"i a"gii ,t*ri,riferiti alla località in cui si svolgono i lavori, applicabili alla data dell,offerta;
g) di.essere in regola con le norme di cui all ale[ge 6g/99;
h) di essere in possesso dei requisiti di rJlolarità contributiva sulla base della normativavigente;
i) di impiegare, in caso di aggiudicazione della presente gara, personale con specifica qualifica ed
esperienza nell'erogazione del servizio in oggettol
l) d.i presentare all'Ente appaltante, in caso di aggiudicazione della presente gara, adeeuatapolizza Responsabilita civile verso Terzi, con imasiimari più arri previstiàait i"r*; - ---"*
m) di possedere esperienza in servizi d.i ristorazione collettiva prestati negù uitimi tre anni
(200.101201112012), nella preparazione di pasti completi giomalieii, non infJ.ior" u:oo,niia,
riferite al solo pranzo o arra sora cena anche per più committinze e anche se separati in pi,i cer,tri ai
cottura, per un periodo minimo di sei mesi per ciascuno dei tre anni sopra indicaù;
n) di avere un fatturato globale, per prestazione di servizi di ristòrazione coll"ttiua riferito altriennio 2010/2011/2012, pari al doppio dell'importo a base d'asta, oppu." ri;;;";;i;;;"di dimostrare la necessaria capacita èconomica e finanziaria con dichiarazione di almeno dueistituti bancari o intermediari autorizzati ai sensi dellalegge 3g5/93;
o) di avere nell'organico una unità con erperienza-iriennare con qualifica di Direttore oaddetto al coordinamento di un servizio di ristorazione collettiva;
p) di non trovarsi nelle condizioni di incapacità a contrattare con la pubblica Amministrazione;
q) di essere a conoscenza che l'affidamento del servizio è sottoposto ai vincoli e alle verifichedi cui al D.Lgs. 163/2006;
r) di essere in possesso di idonea documentazione sanitaria riferita al personare ed, ai mezziimpiegati nell'esecuzione del servizio;
s) di possedere atloezzature, mezzi tecnici, e le professionalità necessarie per la gestione deiservizi di refezione e di quant,altro richiesto dal capìtolato speciale d,oneri;
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t) di. irnpegnarsi a consegnare ra documenrazione richie.termine che gli verrà indic
con'[rano in ùvore,., ,";:{i:l'ii*il*}Í;lJ: TH'll 

'lJ,x1,'f,Til'-:x1;x1,T:iJl

::d:iÈiJai,';:i,Ti#;J'";ro'bll,"mll:î,.::--::: da,,a da,a di ricezione dei,a
sostenere le conseAuenti s

dett'aggiudicazione: 
;pese di bollo' '"d'l;;;;;;"d;,:l''Jì::#J;ruffÎ"r3;.:Í;

\', dr solle\are I'Am m ínist ra 2i.,,é ^^'-,,_^r^derivanri i, 
"uìir*i,i';" aiitlrazì-one ,comunale da qualsiasi prelesa. azione o richiesra d.

prese,re apparto 
';,..,0;lili#,tr,j!i"î$"'j..;TJ'fi:#?::ìi.î::'J;': 

J::;,:i"';"::';i
\ ) dr rmpegnarsi ad efferruare r, *g ir,rr.t".i.ìt,u r,o,.a.mensa scolastica; !E" 

'tuLortzzaztone sanitaria dei locali adibiti
z) dr essere in regola con our

? L It'rs!a.ix'regilitÎttl'ili"a'ú1 "'Lgs626/e4esucc.mod 
inmareriadi sicurezzaeder

AlTalimento:
il conconente, sìngolo o rarp*,",.o a"rì"qu'"J;"ri;:#XJ::"";jj,H'ff*ilr]1.,:::"** ra.richiesra rerariva ar
requisiti di un altro soggeno ai rensi aeil,art. as;;ffiil..;: ;Z,n;&:r$,nizzativo, 

awalendosi dei

1'I,:lj:!i *r'""e dovranno essere aIesari:u r auzrone provvisoria di Euro. i.250100 pari al 2ots llyg
il;":iTi:J.1'#;l':;,:fft n' t2127s24 inte;;";i;ip" centolder|impono a base d'asla

li l'"li-o' Staqo.o1e:so ;,il1î.î.:#,I'Jl;;;'l;;J'l;:"1'"'""':"f':;T':Ti",'::;';:.,1;l;ll';
-:, ( ettticato del Tribunale. sezione fallimentare. di data nonfissata per l, gurr- un.rrìnre che a carico della ain, .zSlllLtt. 

a sei mesi rispeno a quella
procedure di.falimenro,.on"ord"topr"u"n;r;:;;;;;JJ:^:,o-cretà non. figurano in óorso
coatta amministrativa e che a carico di ".;;;;il;"'ilXTt:l-t 

*noo'lata o di liquidazione
antecede-nte la data della gara: PrvLsuulg non sI slano verificate nel quinquennio
r) Lertrticato Generale del Casellario Giudiziale. di daa non r

l:t:li1O".r 
la gara. per ;t iirorur. della dina indir iduale ooolt^"t'ott. 

u sei mesi rispeno a quella
soci.in accomandirà semprice o per tufli ejl#;i"r"r"rl 

uj,:j:,':, t].:to c.enificaro per ruî1i i
glialtri tipi di società: '"r!r 5rr 4rrrrrrrrrrstrarorl munltr di potere di rappresenunza per

Í]_91i,-., la dina abbia almeno t5 dipendenti, cerrificl'impiego a.tta p.ouin"iu.";;i.;,J;":l::::::: -::illl::1ione 
rilasciata dal cenrro per

Iegate. ia[a ;;r'r";;;;i''.#!1tntt 
pt:. territorio nel quale r rmpresa concoÌîenre ha ra sede

;r à"in" 
"iru,l,"';;,,;:;l;l:.'o"ranza 

aile norme di cui alta tegge à.r r zro:ldòi. ia ';i:ff"';..
5) (-errificaro iscrizione aila C.C.l.A.A.. di dara non anîerioreper la gara' con t';na;caz;orie a-erlan;vira comiàlc# ilH;,ffi #"il:til:": 

queila fissara

iii:?jl+:::iîl:J,,:",Hff:,';il'ff;f 
;"..'#,1..," iì-ì,i;,ili?,,,,arbo de,re

La causate dei versamenlo dev(
parrecipanre e ir"ilà ;;;:: T:1,3;.":ì;l:'';ffi":;",ij..ilil::ri";.;:1,;:r;::"1'o";5 ,î
:::l:": de I t'a vr errro pasamenro. i i pu"". iúìà. a""ìa 

"ì 
i

):l:.ut"n,o. g1u"ro forocopi-a deilo o.rr" .o,.,.Juro'al"j"ffi:t-qi:: 
la.ricevuta.in originare der

docum_enlo di identia in corso di ralidià. zrone dt autenticiLà e copia di un

iiii{iii Ui.x lJil":i.:Iil"i,'""'.,j,';ii"'"" essere sos'|iruiri da dichiarazione sosritutiva.
Lo ,,r'rssra cr panecrpazione e Ie dichiarazioni rese dal tilolare raj sensi dell'ak. 4e a.l'op.n. n. 

'445/2000.possono 
essere ,ni.h".'lt8'lt 

rappresenranre della dina.
N€lla blsta "8" deve essere contenuta, a pena di escjusione, l,offena.
:o'I.J" .redana in carra tegate. aJu..-u';;;;-;; '.J;;,
spectlicazione della rnisura perìentuale del ribasso -,." "*a't""' 

essere formulala con la
no. espresso sia in cifre che in

1^
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lettere, rispetto al prezzo a base d'asta, sottoscrittaTcon firma per esteso e leggibile dal titolare
della ditla o dal suo legale rappresenrante. AW9 ol' 3
Nella busta "C" devono essere contenute. a penJ di esclusione, le giustificazioni previste dall'art.
87, comma 2. del D.Lgs. 16312006 e successive modifiche.
Arryertenze
L'Amministrazione si riserva di effettuare, direttamente, o con richiesta della relativa
documentazione, gli accertamenti relativi alle predette dichiarazioni prima di stipulare il contratto
con I'aggiudicatario. In caso di mancata stipula del contratto, per qualsiasi motivo imputabile
alla ditta, sarà incamerata la cauzione provvisoria e si procederà in danno. L'Amministrazione
si riserva, per il mancato rìspetto delle condizioni previste dal presente bando o per
inadempienze imputabili alla ditta partecjpante la facoltà di escludere motivatamente dall'asta
qualsiasi concorrente senza che questi possa reclamare indennità o danni.
L'Amministrazione si riserva la facoltà insindacabile di non far luogo alla gara; al presidente è
riservata la facoltà di sospenderla o di posticipame la dat4 senza che i concorrenti possano
accampare alcuna pretesa al riguardo. Sia I'offerta che tutta la documentazione richiesta devono
essere redatte in lingua italiana. E' prevista una cauzione definitiva nella misura determinata ai
sensi dell'alt. I 13 del D.L.gs. 16312006.
Resta inteso che il recapito del plico, integro, rimane ad esclusivo rischio del mittente; così
come, se per qualsiasi motivo non dovesse giungere a destinazione in tempo ufile, I'ente
appaltante non assume alcuna responsabilità. La validita temporale delle cefificazioni e dei
documenti va conteggiata dalla data fissata per la gara. E' vietato cedere, o concedere anche di fatto,
in subappalto, in tutto od in parte, il servizio appaltato. Non sono ammesse le offerte condizionate o
quelle espresse in modo indeterminato o con riferimento ad offerte relative ad altro appalto.
Quando nell'offerta vi sia discordanza lra il prezzo indicato in cifre e quello indicato in lettere, sarà
ritenuto valido quello più vantaggioso. In caso di ribassi uguali, si procederà all'aggiudicazione a
norma del 2o comma del'arî.11 del R.D. 23 maggio 1924, n.827, cioè mediante sofeggio.
L'offerta presentata non può essere ritirata né modificata o sostituita con altr4 non è consentito in
sede di gara presentame un'altra. Si procederà all'aggiudicazione anche nel caso venga pr€sentata
o sia rimasta in gara una sola offerta valida. Non è consentito fare riferimento ad altra eventuale
documentazione dell'impresa esistente presso questa Amministrazione a qualsiasi titolo. Sì farà
luogo alÌ'esclusione dalla gara nel caso manchi o risulti incompleto o irregolare alcuno dei
documenti richiesti che incidono, in via diretta o mediata, sulla funzione di garanzia che la disciplina
di gara tende ad assicurare. Parimenti determina l'esclusione dalla gara il fatto che I'offerta non sia
contenuta nell'apposita busta interna debitamente chiusa e controfirmata sui lembi di chiusura, e nel
caso in cui il plico contenente la documentazione sia privo di chiusura con ceralacca o pervenuto
manomesso. Al contratto si prowedere solo quando I'Amminishazione avrà accefato I'assenza dei
provvedimenti e procedimenti di cui all'art.2 della legge 23 dicembre 1982, n.936. Nel caso che
I'impresa aggiudicataria risulti essere in uno di tali prolvedimenti o procedimenti, sarà posto a suo
carico I'eventuale nuovo esperimento di gara. La partecipazione alla gara comporla la piena ed
incondizionata accetta./ione di tutte le disposizioni contenute nel presente bando. Per quanto non
previsto nel presente bando, valgono le vigenti disposizioni di legge, nazionali, regionali e
regolamentari in quanto applicabili.
Responsabile degli adempimentì di cui all'art. 10 del vigente regolamento per la disciplina dei
contratti è il capo settore Dott. Ing. Giovanni Casuccio.
Il presente bando sarà pubblicato all'Albo Pretorio del Comune, e sul sito
ww $'.comune.campobellodilicata.aq. it.

Campobello di Licata lì 16.01.2013

G
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COMUNE DI CAMPOBELLO DI LICATA

PROVINCIA DT AGRIGENTO

PROTOCOLLO Dr LTC,C.LTTA'

lllLa sottosffitto/a (cognome) 
. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 

t. t. 
. . . . . . . . . . (norne) nato/a

::i; ;;*,,,, **o* **'r*ru:i;";tr;:ji:rfi 
,rililí;;,;:;.,","":j 

":," ^,,::1"",,"cliesa" stipulato il 12 luglio 2005 fra la Regione sicilian4 ii Ministero dell'Intemo, le prefenule clell,isola, l,Autorita divigilanza sui lavori pubblici. I'INPS e I'INAIL volto a raflorzare le condizioni di legalirà e sicurezza nella ffi||:'[-ì;appalti, a cui ha aderito con delibera della commissjone Straordinaria n . 43. del02.0'1.200i, ha proceduro ad integrare iÌbando e disciplinare di gara redatti 
191n!9 eli schemi regionali con le clausole ài 

"ri"t 
it"ù'p."r"i"1atu ci."ot*.dell'assessore regionale LL.PP. n..593-del lttottzooe p-ubuti"utu sulla G.U.R.s. n. g del 10 febbraio 2006 ed arichiedere ai partecipanti arìe procedue di affidamento ir rilascio delra prescritta dichiarazione:. Clsasolo n-l

La sotlosclitta impresa dichiarq dí essere q conoscenza di tuîte le nonp Daflizie di cui al proroco o di legalirà.softoscriflo dallaslazíone appaltanle, e che qui sí inÍendono integralmente riportate e di acieuarne incondiiionotor"rt" il àrt"iito e gti eÍetri.. Clausola n2
La sofloscritla impresa si impeÈna a demtnciare immedialamente alle forze di polizia o allAutorirà Giudiziaria ogni illecitarichiesta di denaro, prestazione o altra ulililà 91ey 9îena di proizione nei confronti dell,imprenditore, degli eventualicomponentí Ia compagine socíttle o dei rispetttui faniliàri fichiesa di tangenîi, pressioni per'indirirzaii lassunzione dipersonale' I'ffidamento di lavorazioni, forniture o iemùi a àeterminate inprà", dino"ggro-íri, yuliîl"ni p**r"ti . aicanierQ.
. Clausola n3
La satloscrífla impresa si impegna a segnalae atla Prefettura l'awenuta formalizzazione della demncia di cui alla precedenteclausola 2 e ciò al fne dí consentiri, nell'innedian, da pane dell;Àiorità di pubbtica ,icur""za, t,aiirLione di ognic ont e grc nÍ e i n iz i at iy a.
. Clausola L1
La sottoscritla impresa dichiara di conoscere e di accetîare la clausola espressa che prevede Ia risoluzione immediata edautonatíca del contrafto. owero la rel,oca dell'autorizzazione at subappatto o t"ú."tìiir,- q"ll'lo"ààr""""ro 

"rr"r"comunicate dalla Prefeftura' succescivamente alla stipula del connafto o subc;ntuatto, infornKEíoni interdi,ite di cui alt ,art. I0 delDPR 252/98, ovvero allo sussistenza di ipore_si di coileganentoformale e/o sostarciale'o di accordi con att i i)pliì" part""iportialle procedure concorsuali d'br*esse..i)uatora it coitralro sii. snn ttip"tii i"lliÀil a"íiàóíriit"ri i'ít" iîior^*ioni a"tP.teletto. Earò appticata a carico deV'iipresa .osseto deu'infoma,tiitiiiatilir" ,1"";t:;;,;;;;;; ;,:;;'/titta niswa dzt10% del vahre del contraflo, owero, qualora íl stesso noi sía deîerminato o a"r"rrir-uit", iìi iîrílr*,7t valore delleprestazioni al momeuo esezuite le oredette penali saranno applicate ."aiart" ouniàìi"i ali*'tr*.ir'p."" a"lh stazioneappalrane det retarivo importo daue somne àovure a|'impresa'i) rebzione a;lh';r;;;;;;t;;; f,'ií* 
* *"" ". Clausola nS

La soîlosctitla impresa dichiara dí conoscere e di acceflarc la clausola risoluriva espressa che prevede la risoluzioneínmediata etl aulotkalica del contrafto, owero Ia revoca dell 'aurorizzazione ol subappahà o ,ut"oi,it ì,-l- 
"^o di grave ereiterato inadempimento delle disoosizioni in ,:ta(li! di collocdmento, igiene e sicurézza sul lavoro anche coi)iguorao ayanontina del responsabile della sicurezza e di tutela deí lavoraÍori in mateiiaTintuattuqle e sindacale.. Claasola L6

14 sottoscritfd impresa dichiara' alîresi, di essere,a conoscenza del dívieto pe.r la srazione appafuante di autorizzare subappaltí alovore di imPrese pnrtecipantí alla gara e non risuttate aggiudicatai, ttn'i íi'ipa^i ai ur.rZiiii úíàili""fioíi"rnw. Claasola n 7
Ìa sofÍoscri a impresa dichiara di conoscere e di accetÍare la clausola risolutiya espressa che prevede Ia risoluziohei mediata ed aulomaîíca del contratlo, otvero la rcr'oca dell'autorizzazione al subappalto o subcontratîo nonché,l'awlicozi-one di una penale d titolo di liquidazione dei danni, 

"otro "i.inqu" íl maggior ààiri, iail ar*i del l0% del''alore del contrqtto o, quando lo sÍesso ion sia determinato o determinabilé, aelle pffsnzioii oì .,à^"rii'i"iguir", quolo"o,; 
,*;"t;;r", 

,rt ,ovimenazione.finonziaria tin ennan o in usriro, 
""*o oioir{i ffi-t;;;;":;;;;;;;;;;f'd"rr",o t"gg"

. ClaasÒla n"8
La soltoscrifll impresa dichiara di conoscere ed acce are l'o.bbligo di eîefluare gli incassi e i pagamenri, di impor.to superiore aitremíla euto, relatiti ai conÍratti di cui al preseate proto"ollo ai*-"ío 

"inti 
a7ai"i,i i""rípìà,r'à',r' ii,"liííil*, ur*ri,ed esclusiyamente tramite bonifrco bancario; in caso di violazione di tale obbtigo, ,"" gi""if"iii- ii l, n n*ion"appahante applicherà una penale nella.misura del.l0o6 del vatore ai ogni ,ùob .oii;"i*t.r"":i;i*ià. li tí viotazione sirderisce detraendo automaricamenre |impono dale somme dovut" u,7i*io,î" otto pri.a erog,iohe urire

FIRMA DEL DICHIARANTE -Í
f
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AI, COMUNE DI

CAMPOBELLO DI LICATA

OGGETTO: Domanda di ammissione aÌa 413 ad evidenza pubbrica per laflidamento delservizio di refezione scolastica nelle scuole"dell'infanzia e neila scuola'pri-""iìa.Jco-rro"
di c_ampobetto di Licara. Imporo deil'apparro € 6!.oo-o,ool."i"." i;; il;;ffi" ;ase d,asta€ 3,50 esclusa iva per singolo pasto.

Illla sottoscritto/a (cognome) ..... (nome) ....................... nato/a
......... iI......................................e residente a......

(prov......................) in via in qJiaìti--.........:........................... ;;ii; ;t,ruls;,#
GAP ............................, in vi .......................1..........,

ùJù;;;ìr";;*;;;;;*,'*- ": " " ":""""' ..,à;;;;;;;;;;'; ... .. :.. r"i

o impresa singola;
o consorzio stabile costituito dai seguenti consorziati:
impresa consorziata
rmpresa consora ata

o capogruP!.o del raggruppamento temporaneo d'impresa ol'vero consorzio ordinario di concorrenti,
composto dalle seguentí imprese:

A tal frne, sotto al propria personale responsabilitr! consapevole che ai sensi:
1. dell'art. 76' comma I del D.P.R. n.445/2000,1e dichiarazioni mendaci, le falsita in atti, I'uso di atti falsi,

nei casi previstidalla legge, sono puniti ai sensi del codine penale e delle íeggi speciah inlate.ia;
2. dell'art.75 del D.P.R. n. 445/2000, il dichiarante e chi per esso decade iai bènefici eventualmente

conseguiti da prowedimenti emanati sulla base di dichiarazioni non veritierl
..3 dell'art. 71 del D.P.R. n.44512000, lEnte pubblico ha I'obbligo di effettuare idonei controlli, anche a
campione, sulla veridicita di quanto dichiarato;

DICHIARA

a) di obbligarsi ad eseguire il servizio alle condizioni e ai prezzi offerti, che riconosce remunerativi e
compensativi, risultanti dal capitolato di oneri, restardo espressamente esclusa qualsiasi possibilità di
revisione del prezzo offerto e dj aver preso visione delle attrezzature e dei locali dove si svolgera il servizio;
b) di avere preso conoscenza dell'oggeuo del servizio e delle relative norme e di accettare Ltte le condizioni del
presente bando di gar4 nonché quelle del capitolato di oneri, relativo alla durata, qualità, modalità del servizio,
pagamento e di accettare le norme vigenti che regolano il servizio;
e) di accertare la dichiarazione relativa al protocollo di legalità "Accorclo quadro Carlo Alberto Dalla Chiesa,'
stipulato il 12 luglio 2005 ra la Regione sicilian4 il Ministero dell'Intemo ed altri Enti, al quale il Comune di
Campobello di Licata ha espressamente e formalmente aderito con deliberazione della Commissione
Straordinaria n. 43 del 0210712007. La dichiarazione va res4 a pena di esclusione, sul rnodello allegato I del
preselte bando,'
d) di non trovarsi in alcuna situazione elencata all'art. 38 del D.Lgs n. 163/2006;
e) di non trovarsi nelle condizioni ostative di cui all'alt. 10 L. 575165 e successive modifiche ed integrazioni;
f) di obbligarsi ad effettuare nei confronti dei lavoratori condizioni normative e retributive non inferioii a queile
risultantj dai contratti di lavoro e dagli accordi territoriali integrativi degli stessi, riferiti alla localiLà in cui si
svolgono i lavori, applicabili alla data dell'offerta;
g) di essere in regola con le norme di cui alla legge 68/99;
h) di essere in possesso dei requisiti di regolarità contributiva sulla base della normativa vigente;
i) di impiegare, in caso di aggiudicazione della presente gar4 personale con specifica qualifiia ed esperienza
nell'erogazione del servizio in oggetto;
j) di essere in possesso di certificazione del sistema di qualità LrNI-EN-ISO-9001 - 2000 rilasciata dasli I



organismi accreditati ai sensi delle norme europee LINI GEI EN 4500 valida per tutto il periodo del servizìo;I) di pre_sentare all'Ente appaltante, in caso di aggiudicazione dellà presente guru, ii"guutu pol;r"u
Responsabilita Civile verso Terzì, con i massimali più alti previsti dalla legge;
m) di possedere esperienza in servizi 

.di ristorazione collettiva prestati negli ultimi tre anni (20010/201I /2012),
nella preparazione di pasti completi giornalieri, non inferiore a 300 unità, iiferite al solo praìzo o alla sola cena
anche per più committenze e anche se separati in più centri di cottura, per un periodo minimo di sei mesi per
ciascuno dei tre anni sopra indicati;
n) di avere un fatturato globale, per prestazione di servizi
2010/201112012, pari al doppio dell'imporro a base d'asta,
necessaria capacità economica e finanziaria con dichiarazione
aúorizzati ai sensi della legge 385/93;
o) di avere nell'organico una unità con esperienza triennale con qualifica di Direttore o addetto al
coordinamento di un servizio di ristorazione collettiva;
p) di non trovarsi nelle condizioni di incapacilà a contrattare con la Pubblica Amministrazione;
q) di essere a conoscenza che l'affidamento del servizio è sottoposto ai vincoli e alle verifiche di cui al
D.Lgs. 163/2006;
r) di essere in possesso di idonea documentazione sanitaria riferita al personale ed ai mezzi impiegati
nell'esecuzione del servizio;
s) di possedere atlrezzàt:ure, mezzi tecnici, e le professionalità necessarie per la gestione dei servizi di
refezione e di quant'altro richiesto dal capitolato speciale d,oneri;
t) di impegnarsi a consegnare la documentazione richiest4 in caso di aggiudicazione, entro il termine che gli venà
indicato dall'Amministrazione, pena la decadenza dal diritto alla stipula del contratto, in favore del secondo in
graduatoria;

u) di impegnarsi a sottoscrivere il contratto entro l0 (dieci) giorni dalla data di ricezione della comunicazione di
aggiudicazione a mezzo raccomandata con avviso di ricevimento o fax ed a sostenere le conseguenti spese di
bollo, registrazione e diritti di segreteria, pena la decadenza dell,aggiudicazione;
v) di sollevare l'Amministrazione comunale da qualsiasi pretesa, azione o
obblighi in dipendenza dell'espletamento delle varie fasi del servizio eseguito

di ristorazione collettiva riferito al triennio
oppure di essere in grado di dimostrare la
di almeno due istituti bancari o intermediari

richiesta di terzi derivanti da
in base al presente appalto, ivi

compresi i danni a persone e cose;
w) di impegnarsi ad effettuare la registrazione dell'autorizzazione sanitaria dei locali adibiti a mensa
scolastic4
x) di impegnarsi a non presentare la domanda singolarmente, in raggruppamento temporaneo d'impresa ( RT.I ) o in
consorzio, nel caso di partecipazione alla gara di rm altro concorrente con il quale esistono rapporti diretti di controllo ai
sensi dell'art.2359 del Codice Civile.
xx) ( nel caso di consorzio o raggruppamento di imprese ai sensi dell'art. 37 del D.Lgs. n. 163D006, non ancora
costituiti);
1. che il raggruppamento/consorzio nel suo complesso nonché i singoli partecipanti al raggruppanento/consorzio
possiedono i requisiti richiesti;
2. che in caso di aegiudicazione sarà conferito mandato speciale con rappresentanza o funzioni di capogruppo
4..,......,...........
3. che in sede di offerta saranno indicate Ie parti del servizio svolte dalla capogruppo o da altri membri dell'associazione
temporanea./consorzio;
4. che in caso di aggiudicazione le imprese raggruppate si uniformera.nno alla disciplina di cui all'art. 37 del D.Lgs. n.
163/2006:.
y) ( nel caso di raggmppamento di imprese ai sensi dell'art. 37 del D.Lgs. n. 163/2006, sia costituito ):
che il raggmppamento nel suo complesso nonche i singoli partecipanti al raggnrppamento possiedono i requisiti richiesti;
che con atto pubblico/scrittua privata autenticata Rep. n....... in da1a..........., che si allega, è stato conferito mandato
speciale di rappresentanza collettivo ed irrevocabile a.......
che il servizio tra i componenti del raggruppamento verrà ripartito come segue:
Capogruppo.........
Servi2io..............
Mandante............
Servi2io..............
vv) di:

O non ar,.valersi, dell'art. 49 del D.L.gs -u. 163/2006I
O awalersi , per il possesso dei requisiti di carattere economico,finanziario, tecnico, organizzativo, dei requisiti di un

aìtro soggetto ai sensi dell'art.49 del D.Lgs D. 163/2006, atal fine allega: A
1. dichiarazione verificabile ai sensi dell'art. 48, attestante I'awalimento dei requisiti necessari oer la Darecinezione,lte ùf



2. dichiarazione circa il possesso da parte del concorrente medesimo dei requisiti generali di cui all'art.38.
3. dichiarazione sottoscritîa da parte dell'impresa ausiliaria con cui quest'ultirna si obbliga verso il committente e verso la

st?zione appaltante a mettere a disposizione per tutta la durata dell'appalto le risorse necessarie di cui è carente il
concorrente;

4. dichiarazione sottoscritta dalÌ'impresa ausiliaria con cui questa attesta che non partecipa alla gara in proprio o associata
o consoziata ai sensi dell'art. 34;

5. in originale o copia autentica il contratto in virtù del quale I' irnpresa ausiliaria si obbliga nei confionti del concorrente a
fomire i requisiti e a mettere a disposizione le risorse necessarie per tutta la durata dell'appalto;
z) di essere in regola con quanto previsto dal D.Lgs.626/94 e succ. mod. in materia di sic]urezr.a e del D. L. 1 1. 155
del 26 maggio 1997, GIACCP);

.t@



nlkyJ- z

AL COMUNE DI

OC'GETTO:
Gara ad evidenza pubblica per lraffidamento del servizio di refezione
scolastica nelle scuole dell'infanzia e nells scuola primaria del
Comune di Campobello di Licata - offerta economica.

o consorzio stabile costituito dai seguenti consorziati:
impresa consorziata
rmpresa consoraata
rmpresa consor ata
o capoguPPg del raggruppamento temporaneo d'impresa owero consorzio ordinario di conconenti,
composto dalle seguenti imprese:
Capogruppo
Mandante

PRE SENTA

la seguente offerta per I'afiìdamento del servizio in oggetto:

il prezzo offerto è pari ad €
.................... (in lettera)

Il ribasso pertantq rispetto a quello posto a base di gara è de1.......................... (in cifre)%,

In fede2

Timbro della dita e
firma del legale
rappresentante

(in cfre),

]l:^tÉllrpi:t*t:Oellimpresa,oweroprocuralore.tnquesulimocasoènecessarioallegùetaretarivaprocìJm.
L ollefl! oeve es\ere sotloscntk dal ìegale rappresentante dellimpresa ovr ero da un suo procuialore. In quesr'ukimo caso dere es"ere allegau la relatiraprocura.

In caso di mggruppamento temDoraneo dr imnres€ non ancom costitujto o consoîzio ordiraio diconconenlj l'offerta economica dolÌà essere presentata da partedell'impresa capogruppo e sotloscritta da rutre te impr"r. pu.t".ip""ii"i.Èlr;;;;;;;;;;rorr,". .u



CAPITOLATO D'APPALTO
PER IL SERVIZIO DI REFEZIONE NELLE SCUOLE DELL'INFANZIA E PRIMARIA DEL COMUNE

Dì CAMPOBELLO DI LICATA PER L'ANNO SCOLASTICO 2OI2I2OI3
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Art. 1 - Oggetto dell'appalto e tipologia del servizio richiesto
Art. 2 - Modalità del servizio
Art. 3 - Centri di cottura
Art. 4 - Durata del servizio
4rt. 5 - Prezzi posti a base della gara
Art.6 - Tipologia dell'utenza
Art. 7 - Standards minimi di quaiità del servizio
Art. 8 - Dimensione presumibile dell'utenza
Art. 9 - Sopralluogo
Art. 10 - Requisiti di partecipazione e modalità di presentazione dell'offerta
Art. I 1 - Modalità relative all'aggiudicazione
Ar1. 12 - Sub-appalto del servizio
Art. 13 - Caratteristiche e modalità di consegna delle derrate alimentari
Art. 14 - Etichettatura delle derrate
Art. 15 - Modalità di trasporto e preparazione degii alimenti
.lrrt. 16 - Gararuia di qualità
Art. I7 - Strutture, impianti, atttezzatve e arredi affidati dall'Amministrazione Comunale
al1'I.A.
Art. 18 - Manutenzione dei locali e degli irnpianti
Art. 19 - Accessi
Art.20 - Completamento delle aftrezzature degli impianti e degli arredi.
{fi. 2l - Oneri inerenti il servizio.
Art 22 - Responsabilità dell'I.A.
Art. 23 - Personale dell'impresa aggiudicataria
Att. 24 - Vestiario
Art. 25 - Igiene del personale
Art. 26 - Rispetto della normativa
Art. 27 - Applicazione contrattuale
Art.28 - Menù
Att. 29 - Variazioni dei menù
Art. 30 - Modalità ed orari di somministrazione dei pasti
Art. 3l - Diete speciali
Art. 32 - Conservazioni campioni
fut. 33 - Piano di autocontrollo
Art. 34 - Attorizzazioni sanitarie
Art. 35 - Controlli
Art. 36 - Conservazione delle derrate
Ah. 37 - Riciclo
Art. 38 - Divieti
Art. 39 - Modalità di utilizzo dei detersivi
Art. 40 - Rifiuti
{rt. 41 - Prezzo del pasto
4rt.42 - Pagamenti
ArL 43 - Prevenzione, protezione, sicurezza e salute nei luoghi di lavoro



Art. 44 - Spese
4rt. 45 - Cauzione prowisoria
{rt. 46 - Cauzione definitiva
Ar.. 47 - Obbligatorietà del contratto e vincolo giuridico
fut. 48 - Ipotesi di risoluzione del contratto
Art. 49 - Penali
Art. 50 - Foro competente
Art. 5l - Norme legislative e regolamentari
Att. 52 - Norme in materia di sicurezza
Art. 53 - Impiego di energia
4rt. 54 - Segnaletica di sicurezza sul posto di lavoro
Art. 55 - Allegati

Art. 1 - Oggetto dell'appalto e tipologia dei servizi richiesti
L'appalto ha per oggetto la fomitura di pasti caldi a favore degli alunni e del personale docente
delle scuole dell'infanzia e primaria, site nel Comune di Campobello di Licata e precisamente:

- Scuola dell'infaazia Pascoli;
- Scuola Elementare Don Bosco;
- Scuola dell'infanzia Carnevale;
- Scuola dell'infanzia Edison;
- Scuola dell'infanzia Marconi;

L'appalto prevede l'otganizzazione, la preparazione di pasti caldi presso almeno due dei locali
adibiti a cucina delle scuole (plesso "Mazzni" e "Marconi ed eventualmente altre cucine ) e
distribuiti rispettivamente nei locali di refezione delle scuole Mazzinj, Marconi, Edison,
carnevale e Pascoli, la pulizia delle stoviglie elo sbnazzo e pulizia dei locali utilizzafl.

circa 300 al giomo.

AÉ. 2 - Modalità del servizio
II servizio dovrà essere svolto dal lunedi al venerdì, per n. 5 giomi settimanali
delle scuole materne e della scuola Elementare del Plesso Don Bosco, salvo i
infrasettimanali e le chiusure per festività riconosciute dal calendario scolastico .

per gli alunni
giorni festivi

I pasti dovranno essere preparati attenendosi alle tabelle dietetiche, redatte dal Dipartimento di
Prevenzione - Area dipartimentale Igiene e Sanità Pubblica- Servizio Igiené Alimenti e
Nutrizione dall'A.u.s.L '1 di Agrigento, indicative delle grammature, allegate al presente
capitolato.
L'appalto, che ha per oggetto I'erogazione giornaliera di pasti caldi, prevede pertanto quanto
segue:

' pulizia e sanificazione straordinaria, delle stoviglie, pentolame, frigoriferi, cucine ecc, dei
locali adibiti alla preparazione e alla distribuzione dei pasti prima e dopo I'inizio della refezione
scolastica;

' preparazione e cothra dei pasti da approntare in almeno due cucine (plesso ,.Mazzini" 
e

"Marconi);
. predisposizione del refettorio e preparazione dei tavoli per i pasti;
. trasporto dei pasti nei locali mensa dei plessi destinati al solo consumo del pasto;
. scodeliamento e distribuzione dei pasti;
. ritiro dei piatti dopo la consumazìone dei pasti;



'pulizie delle stoviglie utilizzate ed occorrenti per la preparazione e consumo dei pasti, tenuto
conto che futfe \e attîezzafure occorrenti dovranno essere tenute in costante stato diuso e pulite
giomalmente;
. pulizia e riordino dei tavoli dopo i pasti;

' pulizi4 lavaggio e disinfezione giomaliera degli ambienti di cucina e locali mensa;
' disinfestazione dei locali adibiti al servizio di che trattasi prima dell'inizio e successivamente
con cadenza trimesffale.
Spetta all'Impresa Aggiudicataria la fomitura di tutto quanto necessario alla preparazione ed
alla distribuzione dei pasti ivi compresi, oltre alle varie derrate alimentari:
' tutti i mezzi per la produzione dei pasti, oltre a quelli già presenti nelle scuole e visionate in
fase di sopralluogo dei plessil

' i detersivi e gli attezzi (scope, spugne, stracci, strofinacci, guanti, sacchi per i rifiuti, etc.) per
la pulizia e la sanificazione delle cucine e dei locali adibiti a refettori ed il lavaggio àel
pentolame e quant'altro, presso tutti i plessi scolastici.
All'Impresa Aggiudicataria spetta, inoltre, di implementare e far osservare il proprio sistema di
controlio I{ACCP presso i centri di cottura dei pasti in tutti i plessi scolasticl, dove i pasti
vengono preparati, distribuiti e consumati.
Sono invece a totale carico dell'Amministrazione Comunale la fomitura di acqua, energia
elettrica, gas, e quant'altro necessario per il funzionamento degti impianti

Art. 3 - Centri di cottura
L'Impresa Aggiudicatari4 per l'esecuzione dell'appalto, si dovrà awalere almeno di due
cucine collocate presso le scuole "Mazzini" e "Marconi se lo riterrà opportuno potrà utilizzare
un numero superiore di cucine ubicate nei plessi delle scuole che usufruiranno del servizio.

Art. 4 - Durata del servizio
II servizio alrà inizio a fn data dalia stipula del contratto e avrà termine con I'esaurimento
dell'importo contrattuale.
Le date esatte di inizio e fine del servizio di refezione saranno comunque oggetto di
comunicazione da parte dell'Amministrazione Comunale.
Il Servizio si svolgerà, come da comunicazione da parte dei competenti organi scolastici, come
segue:
scuola elementare plesso Don Bosco: da lunedì a venerdì dalle ore 13,00 alle ore 14,00 presso i
locali adibiti a mensa della Scuola Media Mazzini;
Scuole materne: da lunedì al Venerdì dalle ore 12 ,00 alle ore 13,00;

Art.5 - Prezzi posti a base della gara
rr prezzo posto a base d'asta, comprensivo di tutte ie voci di costo, IVA esclus4 è di Euro 3.50
per ogni pasto erogato.

Art. 6 - Tipologia dell'utenza
Lluferrza è costituita dagli alunni frequentanti le scuole mateme, le classi a tempo pieno delle
scuole elementari, dal personale docente e dai collaboratori operanti in tali struttuie.

Art. 7 - Standards minimi di qualità del servizio
Gli standards di qualità sono quelli riportati nel presente capitolato e nei vari allegati che
costituiscono parte integrante del medesimo. Tali sîandards sono da considerarsi minimi.

AÉ 8 - Dimensione presumibile dell'utenza



tt r,y-:." ryqi" "r"sutcostituisce obbligo per I'Amminirt -iorr" CoÀi*G, -
Tale dato ha valore indicativo e non

Nel corso dell'esecuzione del contratto, I'Amministrazione comunale si riserva Ia facoltà dirichiedere, arle condizioni tutte der contratto stesso, aumenti o diminuzioni à"J p"rri, senza chellmPresa Aggiudicataria possa vantare dirini. avanzare riserve o.rri"a.il"rp.írilj ;;T "''
Il comune si riserva la facoltà di modificare numero dei pasti, calendario ài-".og-ion. o"iservizio e orari di ristorazione a seguito dell'applicazion. d; ;i;;;r."l"Jti."t.l'.on"o.a_ao
comunque la modarità delle possibili variazioni óon l'rmpresa Aggiudicataria.
Il numero dei pasti presunti, carcolato dall'esame degli anni preà"denti, è ii seguente:
Pasti presunti n. 17.572 circa

Hf;fl " 
base d'asta Euro 61-500,00 ortre IVA ar 4To orfre agli oneri di sicurezzanon soggeni a

Saranno pagati, in ogni caso, i pasti effettivamente ordinati e fomiti.

Art. 9 - Sopralluogo obbligatorio.
Le ditte che intendono partecipare sono tenute ad effettuare un sopralluogo presso i locali dellescuole comunali per una valutazione dello stato dei luoghi, degli^impiariti I l"l"'un 

"uunu".Le atrrezzatùre fomite dal|Ente appaltante in comodato a'uso g;atuità p", tu a*uiuì"ll,appalto
sono, comunque, solo quelle esistenti.

Art. 10 - Requisiti di partecipazione e modarità di presentazione derìe offerte.
come stabilito nel bando di gara.

Art, 11 - Modalità relative all,aggiudicazione.
L'appalto sarà affidato medianîe procedura negoziata, con I'osservarza delle norme previste dalD'Lgs'^ 163/2006 con aggiudic azione, ai sensi aeil'art. 82 del suddetto decreto, a favoredell'offerta economicamente più bassa. Le eventuari orr".t. .r,. 

- 

p.";;;; caranereanormalmente basso, saranno assoggettate a verifica, ai sensi dell'art. g6 d"it;sr.-i 63/2006.

Art. 12- Subappalto del servizio
Resta vietato all'Impresa Aggiudicataria sotto pena di rescissione del contratto edell'incameramento della cauzione, la cessione o qualsiasi altra foÀa di-s;;;p;i" torale oparziale di manodopera e/o totale o parziúe del servizio oggetto della presente fomitura.

Art. 13 - Caratteristiche e modalità di consegna delle derrate alimentari
Le derrate alimentari dovranno.essere conformi ai requisiti previsti dalle vigenti leggi in materiache qui si intendono tutte richiamate, alle tabelle merceologiche e ai limii di co-ritaminazione
microbica.
E vietata_ la fomitura di prodotti modificati geneticamente (c.d. transgenici).
F' fatto obbligo all'Impresa Aggiudicataria li utilizzare sal; iodat;. 

----^'-''
A richiesta dell'Amministrazione comunale, I'Impresa Aggiudicataria, dovrà esibire lacertificazione di provenienza dei prodoni e la dichiarazior" ;hi ;;;;ì;r,!1.,o--.à-po.,"rti
geneticamente modificati.
Solo per^le derrate non deperib i, quali pasta, riso, olio, zucchero, sale, aceto e simili potraruro
essere e_ffettuate consegne a cadenza diversa; ma in nessun caso con frequenza superiore a 15giomi' L'Amministrazione non è responsabile di eventuali furti di derrate che dovesseroverificarsi nei depositi e locali delle scuile.
C.ostituiscono requisiti essenziali e obbligatori del servizio:
- il rispetto della normariva di cui al D.Lgs. 155/97,



Art. 14 - Etichettatura delle derrate
Le derrate devono avere confezione ed etichettature conformi arte reggi vigenti. Non sonoammesse etichettature incomplete o prive dela traduzione in ringua ituTfirru.'''"
L'etichettatura dei prodotti riconfezionati dall'Impresa Aggiudicataria deve contenere iseguenti dati:
- nome del fornitore originario, qualora non fosse possibile indicare nome deltrasformatore
- varietà e categoria di appartenenza (solo per frutta, verdura e uova)
- natura del prodotto
- data di scadenza
- lotto di appartenenza
- data di confezionamento

- quantità

1f. 1: - Modalità di rrasporto e preparazione degli alimenri
Gli alimenti dortanno essere trasportati in confórmità a quanto previsto dal D.p.R 327lg0,artt'3l e 5l e dal D.Lgs 155/97 e successive modifiche ed integrazioni. r mezzi ditrasporto
devono essere idonei e adibiti esclusivamente al trasporto di alimLi . .o;;C àonformi alDPR 327180 art. 43 e successive modifìche ed integrazioni

Art. 16 - Garanzie di qualità
L'Impresa Aggiudicataria deve acquisire dai fornitori, e rendere disponibile all,Amministrazione
comunale. idonee certificazioni di qualità o dichiarazioni di confoimità aerte aeoate alimentari
alle vigenti leggi in materia e alle tabelle merceologiche

l*.!7 - Strutture' impianti, 
^ttr:eTl;atu':e 

e arredi dell'Amministrazione Conuna le utilinatidall'Impresa Aggiudicataria.
L'Amministrazione comunale 

.cede in uso gratuito e consegna all'Impresa aggiudicatrice allecondizioni di cui ai successivi articoli e còn decorrenza dalla data i'iniziJ-o"t servizio: lacucin4 le arrrezzatùre presenti nei locali cucina e il refettorio ".r.rrJ p"ì tu ir.p*-ion",somministrazione e consumazione dei pasti , previa redazione di apposito ierbalJ aí."r..grjda redigere in conrraddittorio. 
- 
L'Impresa Aggiudicataria sr 

'obbtiga 

" ;; apporraremodificazioni, innovazioni o trasformazioni alle strutture ed alle attreàature, se non di tipomigliorativo e se non preventivamente concordate con I'Amministrazione Comrmate .,comunque, senza oned per quest'ultima. L'eventuale ripristino è a carico dell'ImpresaAggiudicataria. fatti salvi eventuali maggiori danni ed i casi espressamente previsti Jal contrattosoggettì a penale. I beni impiegati dovranno essere restituiti al termine art òont.utto n.lle stessequantità e stato in cui sono stati ricer,uti. La riconsegna dovrà awenire al momento dellacessazione,_del contratto previa stesura di apposito vefde. r't*p..., aggiuai"u,-iu rru ruresponsabilità della conservazione e della custodia di tutti i beni concessi p"i"tu*u tu a*uru a"rcontratto.

Art. 18 - Manutenzione dei locali e degli impianti
E' a carico dell'Impresa Aggiudicataria la manutenzione ordinaria e delle aftrezzature e degliimpianti .amti in consegnq dei quali dovrà garantire ra perfetra "ff,"i";" i;-;;imomento.All'Amrninistrazione comunale compete I'onere della sola manutenzione straordinaria dei locali.
Qualora la Ditta non esegua gli interventi necessari in tempo utile per non pregiudicare e/ointerrompere il regolare svolgimento del servizio, l,Amministrazio.r" òJ*,ria-" pr".,rro
T:.ejam:nt9 del guasto, potrà provvedervi immediatamente, ponendone il relativo costo a caricodell'I.A. inadempiente.

5



Agli effetti del presente articolo, si precisa la seguente definizione:
Si intende per manutenzione ordinaria tutti i lavori periodici, anche preventivi, necessari a garantireil buono stato di funzionamento e di conservazion e di atirezzatuie, impianti, anedi e lócali, ivi
comprese le sostituzioni dei pezzi soggetti a normale usura.

Art. 19 - Accessi
E'consentito il libero accesso a tutti i locali ulilizzati per garantire il servizio di refezione scolastica
al personale tecnico o amministrativo dell'Amministrazione Comunale o di imprese da essa
aùforizzate, ogni qualvolta si renda necessario per esercitare il controllo dell'efficienza e della
regolarità del servizio.
In particolare il personale dell'Ufficio Sport Spettacolo e Cultura è incaricato di valutare e
controllare il regolare svolgimento del servizio. Nei magazzili e nei locali adibiti alla preparazione
dei cibi non è consentito I'accesso al personale estraneo all'Impresa Aggiudicatari4 fatta eccezione
per quello istituzionalmente preposto ai controlli previsti dalla vigentJ normativa di legge e per gli
incaricati della manutenzione e controllo dell'Amministrazione Comunale " dàl'I.np."ru
Aggiudicataria. ogni deroga e responsabilità è a carico dell'Impresa Aggiudicataria.

Art.20- Completamenfo delle attrezzature, degli impianti e degli arredi.
L'Impresa Aggiudicataria doltà prowedere, tutto compreso nel prezzo di aggiudicazione del pasto,
ad integrare le altrezzature necessarie per lavorazione e cottura e le stovigùe in dotazione per la
preparazione, distribuzione e consumazione dei pasti.

Art,2l - Oneri inerenti il servizio
Sono a totale carico dell'Impresa Aggiudicataria, e interamente compensati nel prezzo unitario del
pasto, tutti i costi derivanti dalla gestione del servizio. A titolo esemplificativo: tutte le spese,
nessuna esclusa, relative:
. alla preparazione dei pasti;

' alla pulizia ed al riassetto delle cucine, del refettorio e dei locali strettamente pertinenti;
' alla fornitura di detersivi e attezÀ per la pulizia delle cucine e lavaggio delle stoviglie e del
pentolame;
. fomitura delle stoviglie durature laddove mancanti;
. alla manutenzione ordinaria delle athezzature e degti impianti;
. alf implementazione e gestione del piano di autocontrollo (HACCp) presso le cucine;
. alla formazione e addestramento del proprio personale,

' ad ogni altro onere previsto nel presente capitolato, ad esclusione delle spese previste all'art. 2
ultimo capoverso, che rimangono a carico dell'A.C.

Art. 22 - Responsabilità dell'Impresa Aggiudicatrice
L' I.A. si assume tutte le responsabilita derivanti da eventuali tossinfezioni di cui sia dimostrata la
causa nell'ingerimento, da parte dei commensali, di cibi contaminati o avariati, distribuiti
neil'ambito di tutti i servizi oggetto del presente appalto.
Ogni responsabilità sia civile sia penale per danni che, in relazione all'espletamento del servizio o a
cause ad esso connesse, derivassero al Comune o a ferzi, cose o persone, si intenderà senza riserve
od eccezioni a totale carico dell'impresa Aggiudicatari4 salvi gli interventi a favore della stessa da
parte di società assicuratrici.
Essa conseguentemente è tenuta a stipulare apposita assicurazione per responsabilità civile veîso
terzi fuersone e cose) e a trasmettere copia della polizza all'Amministraz iàne committente prima
della stipula del contratto di appalto. La copertura dovrà comprendere anche i rischi di
arvelenamento o tossinfenzione alimentare dei fruitori della mensa.
L'Impresa Aggiudicataria è pure responsabile dell'osservanza dei regolamenti igienico sanitari
vigenti, del metodo di preparazione dei pasti e loro distribuzione. G



Art. 23 - Personale dell'Impresa Aggiudicataria
Per I'effettuazione del servizio deve essere impiegato personale qualificato alle dipendenze
dell'Impresa Aggiudicataria che dowà essere meglio specificato in un elenco che ne indichi le
complete generalità, gli estremi delle idoneità sanitarie, i livelli e le mansioni a cui è preposto.
ln particolare i cuochi dovranno avere una provata professionalità.
Il personale dipendente dovrà essere dotato di una tessera di riconoscimento da portare ben visibile.
Tutto il personale impiegato per il servizio deve possedere I'idoneità sanitaria, deve conoscere le
norme di igiene della produzione e le norme di sicurezza e prevenzione degli infortuni sul lavoro.
Il personale addetto a manipoiazione, preparazione e distribuzione deve scrupolosamente seguire
I'igiene personale. Devono essere garantiti almeno due cuochi e cinque inservientì per non meno di
4 ore giomaliere che verraruro così distribuiti:
- Scuola Matema Plesso via Edison 1 inserviente
- Scuola Matema Plesso via Pascoli 1 inserviente
- Scuola Matema Plesso via Carnevale 1 inserviente
- Scuola Matema Plesso Marconi I cuoco e 1 inserviente
- Scuola Elementare Plesso Don Bosco (cucina Mozzini) 1 cuoco ed 1 inserviente
Se necessario, I'I.A. dowà impiegare un numero di persone superiore al minimo richiesto su
indicato e tale da garantire un servizio effrciente e ordinato.
L'I.A. dovra garantire la presenza costante di un responsabile cui I'Amministrazione Comunale può
rivolgersi per qualsiasi necessità. Il responsabile deve avere una provata esperienza in refezioni
scolastiche di dimensioni simili; le complete generalità ed i recapiti telefonici del responsabile
dovranno essere comunicate per iscritto unitamente all'elenco del personale incaricato.
Il personale in servizio dovrà tenere un contegno riguardoso e corretto. Tutte le prestazioni ed i
lavori dovranno essere eseguiti a regola d'arte e con la massima cura e puntualità.
L'appaltatore si impegna a richiamare, e, se ne ricone il caso, sostituire i propri dipendenti che non
osservassero una condotla ineprensibile. L'I.A. assume la piena ed incondizionata responsabilitrà
dell'organizzazione generale del servizio. L'organico, per tutta la durata del contratto, deve essere
quello dichiarato al momento del contratto per quanto attiene al numero, mansioni, liveilo e monte-
ore.

Qualsiasi variazione rispetto all'elenco del personale trasmesso dovrà essere tempestivamente
comunicata formalmente all'A.C.
L'I.A. dowà essere in grado di sostituire il personale assente per ma.latti4 congedi in tempi tali da
garantire 1a corretta funzionaiità de1 servizio, informandone I'amministrazione appaltante.

Art. 24 - Vestiario
L'I.A. fomirà a tutto il proprio personale hdumenti da lavoro prescritti dalle norme vigenti in
materia di igiene e di tutela della sicrnezza (es. calzature antiscivolo), da indossare durante le ore di
servizio.

Art. 25 - Igiene del personale
II personale addetto alla manipolazione, preparazione, confezionamento, ecc. durante 1e ore di
lavoro non deve indossare orecchini, anelli, braccialetti, collane e orologi e non deve avere smalto
sulle unghie al fine di evitare la contaminazione dei prodotti in lavorazione. Deve curare l'igiene
personale e indossare gli indumenti previsti dalla legislazione vigente. Per una corretta prassi
igienica è consigliabile, durante la preparazione dei pasti, I'utilizzo di mascherina e di guanti
monouso. Nella cucina e nelle aree di immagezzilallento degli alimenti, deve essere vietato tutto
ciò che potrebbe contaminare gli alimenti stessi (mangiare, fumare, o qualsiasi altra azione non
igienica, tipo masticare della gomma): in tali aree non deve essere presente alcun prodotto
medicinale).

Art. 26 - Rispetto della normativa



L'I.A. dowà attuare I'osservanza delle norme derivanti dalle vigenti Leggi e Decreti relativi alla
prevenzione degli infortuni sul lavoro, all'igiene del lavoro, alle assicurazioni contro gli infortuni
sul lavoro, alle previdenze varie per la disoccupazione involontaria, invalidita e vècchiaia, la
tubercolosì e altre malattie professionali ed ogni altra disposizione in vigore o che potrà intervenire
in corso di esercizio per la tutela materiale dei lavoratori. Inoltre I'I.A. dowà in ogni momento, a
semplice richiesta dell'A.C., dimostrare di avere proweduto a quanto sopra.
Tutti gli obblighi e gli oneri assicurativi, antinfortunistici, assistenziali e previdenziaii per il
personale dipendente, sono pertanto a totale carico dell'I.A., che ne è la sola responsabile, anche in
deroga alle norme che disponessero I'obbligo del pagamento e I'onere a carico del comune, con
esclusione di ogni diritto di rivalsa nei confronti del Comune medesimo e di ogni indennizzo.
Questa Amministrazione quindi è del tutto estranea ai rappofi economici tra la I.A. e i propri
dipendenti o fomitori ed è quindi conseguentemente sollevata da ogni eventuale richiesta di
quest'ultima .

A,rt.27 - Assicurazioni ed obblighi derivanti dai rapporti di lavoro
L'I.A. si assume in proprio ogni responsabilita in caso di infofuni ed in caso di danni anecati,
eventualmente alle persone e alle cose tanto dell'Amministrazione Comunale che a terzi, in
dipendenza di manchevolezze o di trascuratezze nell'esecuzione delle prestazioni.
L'I.A. deve inoltre ottemperare a tutti gli obblighi verso i propri dipendenti in base alle disposizioni
legislative e regolamentari vigenti in materia di lavoro ed assicurazioni sociali, assumendo a suo
carico tutti gli oneri relativi. L'I.A. dowà:
- esibire in qualsiasi momento e a richiesta ie ricewte dei pagamenti dei contributi assicurativi e
previdenziali relativi al personale adibito al servizio di refezione scolastica e nel caso di
inottemperarza a tale obbligo, o qualora siano riscontrate irregolarità, I'Amministrazione comunale
segnalerà la situazione al competente Ispettorato del lavoro.
- Attuare nei confronti dei iavoratori dipendenti, occupati nei lavori che costituiscono oggetto del
presente contratto, condizioni normative e retributive non inferiori a quelle risultanti dai contratti
collettivi di lavoro, applicabili alla data del presente atto, alla categoria e nella località in cui si
svolgono i lavori, nonché rispettare le condizioni risultanti dalle successive integrazioni ed in
genere ogni altro contratto collettivo, che dovesse venire successivamente stipulato per la categoria"
applicabile nella locaiità.
- Adottare obbligatoriamente tutte le precauzioni atte a prevenire infortuni e ad assumere tutte le
cautele che valgono ad assicurare e salvaguardare I'incolumità del personale addetto alie prestazioni
ed attività oggetto dell'appalto, sollevando in ogni caso l'A.C. da ogni responsabilità in relazione
all'espletamento del servizio
- Dowà essere in possesso del piano di sicurezza sul lavoro ai sensi del Dlgs. N.626l94 e s.m.L.
L'Amministrazione Comunale, nei caso di violazione degli obblighi di cui sopra e previa
comunicazione alf impresa delle inadempienze denunciate dall'Ispettorato del lavoro, si riserva di
opemre una ritenuta fino al venti per cento dell'importo dell'appalto. Tale ritenuta sarà rimborsata
soltanto quando I'Ispettorato predetto arrà dichiarato che la ditta si sia posta in regola, né potrà
sollevare eccezione alcuna per il ritardato pagamento né ha titolo per chiedere alcun risarcimento di
danno.

Art. 28 - Menù
I menù sono stati elaborati dal Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione dell'AUSL. 1 di Agrigento.
I piatti proposti giomalmente dovranno corrispondere, per tipo, quantità e qualità a queili indicati
nelle Tabelle dietetiche allegate al presente Capitolato. ln casi particolari, i menù possono essete
concordati dalle parti, fatto salvo quanto previsto nei successivi articoli a guanzia dell'utenza e

previo parere positivo del Responsabile del Servizio Igiene Alimenti e Nutrizione dell'AUSL. I di
Agrigento che ha elaborato i menù.
La fornitura dei pasti riguarderà: primo e secondo piatto, contomo, pane, frutta o dessert, come da
menù e grammature indicate nelle allegate tabelle dietetiche.



Ogni porzione dowà garantire le quantità previste per le gramrnature a crudo di cui alle suddette
tabelle dietetiche.
Dovrà essere disponibile ogni giomo, gratuitamente, almeno il 5% dei pasti in più per consentire
eventuali bis.
Inoltre, ad ogni utente verrà fomita cc. 500 di acqua minerale non gasata in confezione PET di
capacità a scelta della ditta aggiudicataria.
Nei giomi stabiliti per le gite scolastiche o altre attività aaaloghe L'I.A. dovra, se richiesto,
prepalare e fomire sacchetti pasto altemativi. Nel caso, si valutasse di non attivare la colazione a
sacco, per quel giomo la fomitura dei pasti verrà sospesa.

Art.29 - Variazione dei menù
L'A.C. potrà apportare variazioni ai menù ed alle tabelle dietetiche, su indicazione della competente
Azienda Salitaria Locale. Nessuna variazione invece, potrà essete apportata dalla i.A. senza la
specifica autoriz zazione della A.C.
Di norma le variazioni potranno avvenire in caso di costante non gradimento dei piatti da parte degii
utenti. Le variazioni non comporteranno nessuna modifica al costo del pasto. Il Comune si riserva
di richiedere, compresi nel prezzo di aggiudicazione, prodotti alimentari aggiuntivi o altemativi al
pasto ordinario in occasione di festività particolari, quali Natale, camevale, pasqua, chiusura
dell'anno scolastico ed altre iniziative particolari.

Art. 30 - Modalità ed orari di somministrazione dei pasti
Tutti i pasti dowanno essere prodotti presso le cucine delle scuole interessate. II consumo dei pasti
si svolgerà nei locali mensa approntati per tempo dall'I.A., attraverso I'allestimento dei tavoli con
tovaglie, tovaglioli e bicchieri di carta, la cui fornitura risulta a carico dell'I.A., posate e piatti idonei
per i pasti da consumarsi giomalmente, in dotazione e comunque da integrarsi qualora insuffrcienti,
a carico della LA.
I pasti verraruro somministrati negli orari che verranno comunicati dagli Istituti scolastici, con la
precisazione che il tempo di permanenza degli alunni presso i locaii mensa peî la consumazione dei
pasti dovrà tenere conto degii orari di ripresa delle attività scolastiche pomeridiane.
II numero delle preserze dovrà essere rilevato giomaimente entro le ore 9,30 circa di ogni giomo
dall'I.A. con la collaborazione dei plessi scolastici interessati al servizio di refezione scolastica.
Le schede di rilevazione delie presenze giomaliere, siglate dagli addetti alla rilevazione, saranno
consegnate, con cadenza settimanale, ai Servizi Sociali del Comune per le opportune verifiche. Le
schede relative al riepilogo mensile saranno invece trasmesse in allegato alla fattura commerciale di
riferimento.
L'I.4. dowà pror,wedere alla riscossione dei buoni-pasto a carico degli utenti. A tal fine il Comune
comunicherà all'I.A. I'elenco degli alunni iscritti al servizio di refezione scolastica.
L'4.C. prowederà alla vendita dei buoni-pasto.

Art. 3l - Diete speciali
L'I.4. dovrà garantire la fomitura di pasti in bianco e diete speciali per gli utenti affetti da
intolleranze alimentari o patologie con definito vincolo dietetico.
Per gli utenti affetti da "celiachia" dovrà essere prevista la fomitura a carico deila ditta dei prodotti
"senza glutine". Dovrà, inoltre, essere garantita 1a manipolazione, cottura e scodellamento nel pieno
rispetto di tale patologia.
La oredisposizione delle diete speciaii dorrà a.r.'venire da parte di un medico o di un dietista.
La ditta, inoitre, è tenuta a fomire giomalmente diete personalizzate per motivazioni etico-religiose,
formulate in aderenza al menr) settimanale corrente.

Arl.32 - Conservazioni campioni
Al fine di individuare più celermente le cause di tossinfezione alimentare, l'Impresa Aggiudicataria
deve prelevare almeno 1 aliquota da 50 grammi di prodotti somministrati giomalmente, riponendoli



in sacchetti sterili' con I'indicazione della data di confezionamento e conservarli in frigorifero allatemperatwa di + 4o o"r re '72 orc successive. Sui sacchetti deve essere ,ip.;; ; ;;" 
" 

ì,ora delprelievo. Le modalità di preparazione dei campioni sono le seguenti:
- pasta e salse in sacchetti separati al fine di consentire le analisi dei campioni dei prodotti tal quale
e non sulla preparazione miscelata;

- risotto, minestre, arrosto ecc. campionì der prodotto completamente elaborato:
- pane : campione del prodotto tal quale.

Art. 33 - Piano di autocontrollo
L'I'A' deve predisporre ex art. 3 del D.Lgs. 155/97, m piano di autocontrollo in tutti i punti direfezione delle mense scolastiche.
L'autocontrollo con metodologia FIACCP deve essere effettuato per tutte le fasi di produzione delprodotto alimentare, dalla preparazione alla somministrazione e cóinvolgerà anche leiaterie prime,
costituenti il punto di partenza dei processi produttivi.
Il piano deve essere redatto tenendo conto delle peculiarità di ciascuna cucina utilizzata e dellecaratterisîiche dei plessi.
L'I.A. prorvedere ad una assidua vigilanza sulle modalità di applicazione dell,HACCp e nerisponderà a tutti gli effetti di fronte agli organi di vigilanza.
L'I.A. dowà prol'vedere all'inizio di ogni mese:
1) all'esecuzione di campionamento ed analisi per la ricerca della carica mesofica toîale e della
carica psicrofila totale, da effettuare in almeno tre riprese, su macchinari, strumentazioni. tavoli di
lavoro, locali ecc, nelle scuole interessate dalla refeziàne:
2) all'analisi microbiologica dell'acqua utilizzata nelle scúole interessate dalla refezione;
3) dovra integrare il piano con le misure di denttizzazione e disirrlesrazione messe in utto oat'a.C.
presso i plessi e le struthrre.

AÉ. 34 - Autorizzazioni sanitarie
L'lmpresa Aggiudicataria deve prowedere all'acquisizione, o alla voltura, delle autorizzazioni
preventive, delle autorizzazioni sanitarie per I'espletamento di quanto richiesto dal presente
Capitolato Speciale.
Tutte le licenze ed, a:ofortzzaztont saranno richieste ai competenti organi dall'Impresa Aggiudicataria
e saranno intestate al Legale rappresentante della società.

Art. 35 - Controlli
L'Amministrazione Comunale si riserva la facoltà insindacabile di fare eseguire sopralluoghi
all'autorità sanitaria competente sul personale addetto al servizio, sulte ai.ezzature, locali,
magazzini e su quant'altro fa parte dell'organszzazione del servizio al fine di accertare l,osservanza
di tutte le norme stabilite nel presente capitolato.
L'Amministrazione Comunale si awarrà di una Commissione mensa composta da insegnanti e
genitori, nominati da ciascun circolo didattico.
T,a commissione non rappresenta un organo di controllo, né un organo ispettivo, non è facolta deisingoli componenti attivarsi autonomamente presso le scuole durante ii servizio di mens4 dal
momento_ che taii compiti spettano esclusivamente ai Responsabili Sanitari e agli Organi ispeftivi
interessati. Alla Commissione spetta il compito di raccoglìere elementi conosciivi ,u.íl'-du-.rrto
del.servizio e dei suoi problemi. La Commissione si riunìrà, previo awiso della p.A. o su richiesta
della Commissione stessa, alla presenza dell'Assessore al ramo, del Dirigente de1 iettore e/o
Funzionario Responsabile del Servizio.

Art. 36 - Conservazione delle derrate
I prodotti crudi refrigerati, in attesa di cottura, dovramo essere conservati in un,apposita cella ad
una temperatura compresa tra 0,0 C e 4.0 C.
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Le uova devono essere tenute fuori da frigorifero; le uova non consumate il giomo stesso del1a

consegna devono essere riposti in luoghi freschi e asciutti. I prodotti a lunga conservazione come

pasta,-riso, legumi, farina etc., devono essere conservati in confezioni ben chiuse al fine di evitare

attacchi da paiassiti. Su ogni confezione dovrà essere indicata e chiaramente leggibile la scadenza.

Art. 37 - Riciclo
E vietata ogni forma di riciclo dei cibi preparati.

Art. 38 - Divieti
Durante le operazioni di preparazione e cottura dei pasti è assolutamente vietato detenere nelle zone

di preparaziàne e cottur.Ír éetersivi di qualsiasi genere e tipo. I detersivi e gli altri prodotti di

sanificazione dowanno essete sempre contenuti neile confezioni originali, con la relativa etichetta e

conservati in locale apposito o in armadi chiusi.

Art. 39 - Modalità di utilizzo dei detersivi
II personale impegnato nelle operazioni di saniflcazione e pulizia deve attener'si a gu3nto previsto

daila normativa vigente e succeìsive modificazioni. I prodotti detergenti e sanificanti devono essere

impiegati in concentrazioni e con modalità conformi alla vigente normativa'

40 - Riliuti
Tutti i residui devono essere smaltiti nei rifiuti. I rifiuti solidi urbani dovranno essere raccolti in

sacchetti e convogliati, negli appositi contenitori per la raccolta'

Nessun contenito-re di rifruti .ànAl *t*l (sacchi, pattumiere, scatoloni o altro) deve mai essere

depositato, neanche temporaneamente, fuori dei locali dei centri di cottua o dei plessi scolastici,

neil'ambito dei cortili di pertinenz4 salvo diversa disposizione dell'A.C. Detti contenitori dovranno

essere conferiti, giomalrnente,direttamente nei cassonetti sulla pubblica via'

Art. 4l - Prezzo del Pasto
Conriferimentoaquantostabilitonegliallegatimenù,nelptezzomediounitario.di.unpastosi
intendono interamente compensati dalliAmministrazione Comunale all'Impresa Aggiudicatrice tutti

i servizi cornessi, comprese le prestazioni del personale, le spese ed ogni altro onere' espresso e

non, dal presente CaPitolato'

Lrt 42 - Pagamenti
ii;;g"-;6 dei corrispettivi ar.'verrà in base alla singola fattura a scadenza mensile che sarà

emessa dall'I.A.
Su ciascuna fathua dovrà essere indicato i1 numero di pasti effettivamente ordinati e fomiti'

ff pug"-** dei corrispettivi awerrà, entro 60 gg. dal ricevimento delle fatture al Protocollo

GenJrate de1 Comune. Tuli futntr", contenenti analiticamente il numero dei pasti erogati verranno

riscontrati con i buoni pasto. Le fathre, inoltre, dovranno essele accompagnate dalle buste paga

nrrnut" aa personale uad"tto ut servizio, dai modelli DM10, dalle ricevl-rte dei versamenti

contributivi iN,q.n- "a 
INpS, dai risultati delle analisi di cui al precedente art. 33 e dalla

dichiarazione che nei confionti dei lavoratori viene rispettato il CCNL, il tutto reiativo al mese cui

si riferiscono le prestazioni oggetto di fatturazione'

Si stabilisce .io d'oru che l'"Àc. potrà rivalersi, per ottenere la rifusione di eventuali danni già

contestati all'I.A., il rimborso di spese ed il pagamento di penalità, mediante ritenuta da operarsi in

s"d" di pagamento dei conispàttivi di cui sopra. G1i oneri di sicurezza saranno liquidati

proporzionalmente nel corso della durata dell'appalto'

Art. 43 - Prevenzione, protezione, sicurezza e salute nei luoghi di lavoro

II Comune promuove là cooperurion" per la gestione della misura di prevenzione dai rischi sul

lavoro, inciàenti sull'auività lavorativa oggetto dell'appalto, elaborando un documento unico di
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valùtazione dei rischi che indichi le misure adottate per eliminare o, ove ciò non sia possibile,
ridune al minimo i rischi da interferenze. Tale documento sarà allegato al contratto. Il Comune si
impegna, altresì, a fomire qualsivogiia ulteriore informazione successiva o integrativa al predetto
documento, come previsto dall'aft. 26 del Decreto Leg.vo n. 81/2008.
Rimane a carico dell'aggiudicatario, redigere, il documento di valutazione dei rischi secondo quanto
previsto dall'art. 28 del Decreto Leg.vo n. 81/2008.

Art. 44 - Spese
Tutte le spese, imposte e tasse, nessuna eccettuata, inerenti e conseguenti alla gara ed alla
stipulazione, scritturazione, bolli e registrazione de1 contratto di affidamento del sewizio, ivi
comprese le relative variazioni nel corso della sua esecuzione, nonché quelle relative al deposito
della cauzione, nessuna eccettuata o esclusa , sono a carico dell'I.A con esplicita rinuncia al diritto
di rivaisa comunque derivatogli nei confionti dell'Amministrazione Comunale.

Art, 45 - Cauzione prowisoria
Per partecipare alla gara i soggetti concorrenti devono presentare la documentazione comprovante
I'effetnrato versamento della cauzione prowisoria, pari' al 2%o del valore dell'appalto (al lordo di
IVA). Tale cauzione verrà restituita ai concorrenti risultati non aggiudicatari immediatamente dopo
I'esecutività del pror,wedimento di aggiudicazione, fatta eccezione per il concorrente
immediatamente successivo al primo nell'ordine di aggiudicazione, per il quale verrà svincolata
successivamente alla stipula del conîatto con I'I.A.

Art. 46 - Cauzione definitiva
L'I.A. deve versare, all'atto della stipulazione del contratto, la cauzione definitiva nella misura e
condizioni previste dall'art. 113 del D.Lgs. 16312006. Il deposito cauzionale può costituirsi anche
mediante fideiussione bancaria o polizza fidejussoria assicurativa rilasciata da parte di compagrìe
assicuratrici a ciò autorizzate. La cauzione resterà vincolata fino al completo soddisfacimento degli
obblighi contîathrali anche dopo la scadenza del contratto.
Lo svincolo verrà autorizzato ed adotiato entro e non oltre tre mesi da.ila scadenza del contratto in
assenza di controversia.

Art. 47- Obbligatorietà del contrafo e vincolo giuridico
Le offefe saranno immediatamente impegnative per la I.A., mentre lo saranno per
I'Amministrazione Comunale solo dopo che I 'aggiudicazione ed il conseguente contratto saranno
esecutivi a norma di legge .

Pertanto l'aggiudicazione dell'appalto costituisce impegno per I'aggiudicatario a tutti gli effetti del
servizio in oggetto; nel prezzo di aggiudicazione si intendono compresi e compensati tutti gli oneri
del presente capitolato, tutto incluso e nulla escluso per la completa esecuzione del servizio in
oggetto. L' I.A. non avrà quindi diritto alcuno di pretendere sowapprezzi e indennita speciali di
alcun genere per aumenti del costo della manodopera o delie materie prime, per perdite o qualsiasi
altra sfavorevole circostanza che potesse verificarsi dopo I'aggiudicazione.

Art. 48 - Ipotesi di risoluzione del contratto
Le parti convengono che, oltre a quanto è genericamente previsto dall'art. 1453 c.c. per i casi di
inadempimento de1 le obbligazioni contrattuali, costituiscono motivo pff la risoluzione del
contratto per inadempimento, ai sensi dell'art . 1456 c.c. le seguenti ipotesi:
a) inosservanza anche di uno solo degli impegni assunti con le dichiarazioni prodotte ai fini
dell'aggiudicazione dell'appalto;
b) inosservanza delle norme igienico-sanitarie nella conduzione delle cucine;
e) utilizzo di derrate alimentari in violazione delle norme previste dal conftatto e dagli allegati
relative alle condizioni igieniche ed alle caratteristiche merceologiche;
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d) casi di intossicazione alimentare dipendenti dal servizio effettuato dall'I.A.;
e) inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente e marìcata applicazione dei
contratti collettivi;
f) intenuzione totale o parziale del servizio;
g) subappalto totale o parziale del servizio.
Nelle ipotesi sopra indicate il contratto sarà risolto di diritto con effetto immediato a seguito della
dichiarazione dell'A.C., in forma di lettera raccomandat4 di volersi awalere dellà clausola
risolutiva. Qualora I 'A.C. Intenda awalersi di tale clausola, la stessa si rivarrà sull'I.A. a titolo di
risarcimento de i danni suhiti per tale causa con I'incameramento della cauzione salvo il recupero
delle maggiori spese sostenute dall'Amministrazione in conseguenza dell'alrrenuta risoluzioné del
contratto, che verrà detratto da eventuali crediti spettanti alla I.A. fino alla concorrenza delle stesse.

AÉ. 49 Inadempienze e penalità
Qualora si verifichino inadempienze dell'I.A. nell'esecuzione delle prestazioni contrattuali, saranno
applicate dal Comune penalità in relazione alla gravita delle stesse, a tutela delle norme contenute
nel presente capitolato. Il Comune a tutela delle norme contenute nel presente capitolato, si riserva
di applicare le seguenti penalita:
1. STANDARD MERCEOLOGICI.
1.I e 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) confezionamento non conforme alla
vigente normativa in materia;
1.2 e 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) etichettatura non conforrne
normativa.
2. QUANrrr.i,

alla vigente

2'1 4,258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) Mancata preparazione dei pasti destinati
alle diete speciali personalizzate;
2.2. € 258'23 (euro duecentocinquantottovirgolaventihe) Mancata consegna di materiale a perdere
presso ogni singolo centro di ristorazione;
2.3 € 258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) Mancato rispetto delle grammature,
verificato su l0 pesate della stessa preparazione.
3, RISPETTO DEL MENU'
3.1. €, 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) mancato rispetto del menù previsto (primo
piatto);
3.2 € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaqumantasei) mancato
(secondo piatto);
33 e 258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) mancato
(contomo) ;
3.4 € 258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) mancato rispetto del menu previsto (frutta)

4. ]GIENICO.SANITARI
4.1 € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Rinvenimento di corpi estranei organici ed
inorganici;
4.2. € 258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) Rinvenimento di parassiti;
4.3 € 1.032,92 (euro milletrentaduevirgolanovantadue) Rinvenimento di prodotti alimentari scaduti;
4.4. € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Inadeguata igiene delle attrezzature ed
utensili;
4.5. €. 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquaîantasei) Inadeguata igiene degli automezzi;
4.6. € 1.032,92 (euro milletrentaduevirgolanovantadue) Mancato rispetto dei limiti di
contaminazione microbica;
4.7 e 1.032,92 (euro milletrentaduevirgolanovantadue) Fomitura di pasti chimicamente contaminati,
tali da essere inidonei all'alimentazione umana;
4.8. -e 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Mancato rispetto del piano di
sanificazione e pulizia presso i Centri di Produzione Pasti;

rispetto del menù previsto

rispetto del menìr previsto
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4.9. € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Conservazione delle derrate non conforme
alla normativa vigente;
4.10 € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Temperatura dei pastì non conforrne alla
normativa vigente;
4.11 e 5rc,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei)Mancato rispetto delle norme igienico
sanitarie da parte del personale operante presso i Centri di refezione;
4.I2 e 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei)
Mancato rispetto delle norme igienico sanitarie da parte del personale addetto al
tmsporto delle derrate alimentari :

4.13 €. 516,46 (euro cinquecentosedicivùgolaquarantasei) Mancato rispetto delle norme igienico
sanitarie da parte del personale addetto alla distribuzione, scodellamento e rigovemo dei locali di
ristorazione (refettori).
5. TEMPISTICA
5.1 € 258,23 (euro duecentocinquantottovirgolaventitre) Mancato rispetto dell'orario di inizio del
pasto in casi comunque imputabili all'I.A. Per un ritardo superiore a 10 minuti dall'orario previsto;
6. PERSONALE
6.1 € 516,46 (euro cinquecentosedicivirgolaquarantasei) Mancato rispetto delle norme di cui agli
artt.23,24 e 25 del presente capitolato speciale d'appalto.
II totale delle penali annue non potrà superare il 20% del totale del contratto.

Qualora oggettivi inadempimenti alle condizioni conhattuali giustifichino le ripetute applicazioni
delle suddette penali, oltre tale limite si procederà alla risoiuzione del contratto a danno del
fomitore.

AÉ. 50 Applicazione delle penalità
L'applicazione delle penalita, di competenza del Comune, dor.rà essere preceduta da regolare
contestazione dell'inadempienza, alla quale la ditta appaltatrice avrà facolta di presentare
controdeduzioni entro e non oltre 8 giomi dalla comunicazione inviata.
Trascorso inutilmente tale termine o qualora le controdeduzioni non siano ritenute valide, il
Comune procederà entro 15 giomi lavorativi all'applicazione delle sanzioni previste dall'art. 49 del
presente capitolato. Il Comune potrà, inoltre, far pervenire all'I.A. eventuali prescrizioni alle quali la
stessa dovrà uniformarsi entro 8 giorni dalla data della formale comunicazione.
Si procederà al recupero delle penalità da parte dell'A.C., mediante ritenuta diretta sul corrispettivo
del primo mese utile dopo I'adozione del prowedimento. Le ritenute potranno essere in subordine
applicate mediante I'incameramento della cauzione.

Art. 51 Risoluzione di diritto del contratto
Quando nel corso del contratto I'A.C. accerta che la sua esecuzione non procede secondo le
condizioni stabilite, fatta salva l'applicazione delle penaii previste, può fissare un congruo termine
enho il quale l'LA. si deve conformare, nonché produrre le proprie controdeduzioni; trascorso il
termine stabilito e valutate non convincenti le giustificazioni addotte l'A.C. risolve il contratto.

Qualora per l'A.C. si rendesse necessario ricorrere alìa sostituzione dell'I.A. in caso di risoluzione
de1 contratto, si procoderà ad interpellare la seconda classificata al fine di stipulare il contratto per
I'affidamento del servizio alle medesime condizioni economiche già proposte in sede di offerta, e, in
caso di fallimento o rifiuto della seconda classificata, di interpellare le successive ditte classificatesi
utilmente in graduatoria al fine di stipulare il nuovo contratto aile medesime condizioni economiche
già proposte in sede di offefa, con addebito alla Societa inadempiente di ogni conseguente spesa o
danno. Qrralora le ditte interpellate non fossero disponibili per I'aggiudicazione, I'A.C. si riserva di
procedere mediante procedura negoziata con soggetti terzi, con addebito alla Società inadempiente
di ogni conseguente spesa o danno.

)uArt. 52 - Foro competente



Qualunque contestazione o vertenza dovesse insorgere tra le parti sulia interpretazione o esecuzione
del presente contratto, sarà regolamentata dal disposto di cui al D.Lgs. 1$d006.

Art. 53 - Richiamo atla legge ed altre norme
Per quanto conceme le norme legislative igienico-sanitarie si fa esplicito riferimento al D.Lgs.
155197, e comunque oltre all'osservanza di quanto stabilito nel presente capitolato, I'appalto è
soggetto alla esatta osservanza di tutte le vigenti disposizioni di legge applicabili in suddetta
materia, oltre la integrale applicazione del CCNL di categoria e di settore, precetti di legge generale
e disposizioni contrattuali che qui devono intendersi integralmente trascritte e riportate.

Art. 54 - Norme in nateria di sicurezza
Così come più volte richiamato, al fine di garantire la sic;urezza sui luoghi di lavoro è fatto obbligo
all'Impresa aggiudicataria di attenersi strettamente a quanto previsto dalla normativa in materia di
"Miglioramento della salute e della sicurezza dei lavoratori" di cui al D.Lgs.626/1994 e successive
modifiche ed integrazioni, fino al Decreto Legislativo 81/2008. L'impresa Appaltatrice, dovrà
redigere, entro 30 giorni dall'inizio del servizio, il DUVR "Documento Unico sulla Valutazione dei
Rischi" per la sicurezza e la salute durante il lavoro. Il Documento dowà essere trasmesso
all'Amministrazione Comunale che si riserva di indicare ad integrazione ulteriori prescrizioni, alle
quali I'Impresa dowà adeguarsi entro un tempo massimo di giomi 30 dall'inizio delle attività.
Altresì dowà essere comunicato al Committente e al Dirigente Scolastico competente il nominativo
del referente per la sicurezza.
Resta a carico dell'Impresa la dolazione, per tutto il personale impiegato in servizio, di dispositivi di
plotezione individuale (DPI) e ad uso promiscuo, necessari all'espletamento del lavoro in sicurezza.

Art. 55 - Impiego di energia
L'impiego di energia elettric4 gas, vapore da parte del personale dell'Appaltatore deve essere
assicurata da personale che conosca la manowa dei quadri di comando e delle saracinesche di
intercettazione, in particolare per quanto riguarda la sicurezza antinfortunistica, ogri responsabilità
connessa è a carico dell'AppaJtatore.

AÉ. 56 - Segnaletica di sicurezza sul posto di lavoro
L'Appaltatore, conformemente alle normative vigenti, deve predisporre e far affrggere a propria
cura e spese presso i locali di produzione, dei cartelli che illustrino le norme principali di
prevenzione e antinfornrnistica.

Arl, 57 - Allegati
Faruìo par1e integrante del presente capitolato:
. Piano alimentare per celiaci
. Tabelle Merceologiche
. Tabella dietetica per le scuole mateme
. Tabella dietetica per le scuole elementari
. DttVRI (Documento Unico di valutazione del rischio da interf.erenze)
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#
COMUNE DI CAMPOBELLO DI LICATA

Provincia di Agrigento

92023 - Piazza XX Settembre - Tel. O92287O626
Internet: www.comune.campobellodilicata.ag.it -

DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE DEI RISCHI DA INTERFERENZE
(art. 26, comma 3, D.Lgs. 8l/2008)

DIRIGENTE DEL IV SETTORE : Dott. Ing. Giovanni Casuccio
SERVIZIO: L'affidamento ha per oggetto il servizio di refezione scolastica per gli alunni e
il personale docente e non delle Scuole Materne, delle classi a tempo pieno delle scuole
elementari site nel Comune di Campobello di Licata per I'anno scolastico 2Ol2-2O13.
DURATA DEL CONTRATTO: anno scolastico 2012/2013 - con decorrenza dalla data
della stipula del contratto e fino ad esaurimento dell'importo contrattuale.
IMPORTO PRESUNTO DEL CONTRATTO : Euro 61.500,00 (IVA esclusa) in relazione
ad una previsione di circa n" 17.572 pasti per l'intero periodo contrattuale, ovvero Euro
3,50 a pasto (oltre IVA come per legge) oltre gli oneri per costi della sicurezza per la
eliminazione dei rischi da interferenze, non soggetti a ribasso.
I. CONSIDERAZIONI GENERALI
II presente documento è stato redatto in adempimento a quanto richiesto ai sensi
dell'Art. 26 del D. Lgs 8l/2008, secondo il quale le stazioni appaltanti sono tenute a
redigere il documento unico di valutazione dei rischi da interferenze (DUVRI) e a stimare i
costi della sicurezza da non assoggettare a ribasso.
ll campo di applicazione comprende anche i contratti pubblici di forniture e servizi per i
quali non vi è una norma consolidata relativa al calcolo dei costi contrattuali della
sicurezza. Infatti, l'art. 26 delD. Lgs.8l/08 impone pure alle parti di tali contratti un
onere di reciproca informazione e coordinamento al fine della valutazione dei rischi per la
sicurezza e delle misure di prevenzione e protezione.
Il presente documento ha lo scopo di:
. fornire alle imprese partecipanti alla gara d'affidamento e soprattutto all'impresa
risultata aggiudicataria, dettagliate informazioni sui rischi specifici esistenti negli
ambienti in cui il servizio deve essere svolto;
. promuovere la cooperazione ed il coordinamento tra il committente, I'impresa
aggiudicataria e i datori di lavoro, per I'attuazione delle misure di prevenzione e
protezione dai rischi sul lavoro inerenti l'attività di lavorativa oggetto dell'affidamento con
particolare riguardo alla individuazione dei rischi dovuti alle interferenze tra i lavoratori
dell'impresa, dei datori di lavoro, e le persone operanti presso i locali scolastici, gli alunni
ed eventuale pubblico esterno;
. ridurre ogni possibile rischio a cui i lavoratori sono soggetti, nell'ambito dello
svolgimento delle loro normali mansioni, tramite I'adozione di un comportamento
cosciente e rispettoso delle procedure /istruzioni e delle regole a cui devono attenersi
durante il lavoro.
Il DUVRI si configura quale adempimento derivante dall'obbligo del datore di lavoro
committente di promuovere la cooperazione e il coordinamento fra lo stesso e le imprese
appaltataci. Si îratta di un documento da redigersi a cura delle stazioni appaltanti e che



d_eve dare indicazioni operative e gestionali su come superare uno dei maggiori ostacoli
alla prevenzione degli incidenti nei luoghi di lavoro e nei cantieri : T'interfeó"nza,'.
Si parla di interferenza nella circostanza in cui si verifica un "contatto rischioso" tra le
attività dell'affidatario del servizio ed altre attività che pure si svolgono all'interno degli
stessi luoghi in cui sono espletate le prime.
In linea di principio, dunque, occorre mettere in relazione i rischi presenti nei luoghi
destinati al servizio da affidare con i rischi derivanti dall'esecuzione dèl contratto.
In base all'attuale dettato normativo il DUVRI deve essere redatto solo nei casi in cui
esistano interferenze. In esso, non devono pertanto essere riportati i rischi propri delle
attiviîà delle singole imprese appaltatrici, in quanto trattasl di rischi per i quali resta
immutato I'obbligo del I'appaltatore di redigere un apposito documento di valutazione e di
provvedere all'attuazione delle misure necessarie per eliminare o ridurre al minimo tali
rischi.
COORDINAMENTO EX ART. 26 DEL D.LGS. 8I/2OOE
ATTMTÀ' DA ESEGUIRE: Servizio di refezione scolastica
LUOGO:
Scuola Materna Plesso via Edison
Scuola Materna Plesso via Pascoli
Scuola Materna Plesso via Carnevale
Scuola Materna Plesso Marconi
Scuola E.lementare Plesso Don Bo.sco (Cucina Scuola Media G. Mazzini)
2. DESCRIZIONE DELLE ATTIVITÀ'
II servizio descritto nel capitolato d'appalto prevede le seguenti attività potenzialmente a
rischio di interfererenze:
' l'allestimento dei tavoli e successivo sbarazzo, pulizia e rigovernatura degli stessi,
nonché il lavaggio delle stoviglie;
' il trasporto delle derrate alimentari e la somministrazione dei pasti agli utenti;
' la pulizia e la disinfezione dei locali di consumo e di ogni altro ipazio utilizzato;
' il lavaggio e la disinfezione delle attrezzature, degli impianti è degli arredi, nonché
delle attrezzature utilizzate per la somministrazione dei pasti.
I locali mensa trovano collocazione all'intemo della struttura ove ha sede la scuola. Gli
ambienti di lavoro sono costituiti da vari locali e la loro organizzazione intema risulta
dimensionata in modo tale da garantire uno spazio di lavoro sufficiente per permettere i
movimenti operativi.
3. DESCRIZIONE DELLE MISURE DI SICUREZZA DA ATTUARE E DEI RELATIVI
COSTI
Con il presente documento unico preventivo vengono fomite le informazioni relative:
' -ai rischi di carattere generale esistenti nei luoghi di lavoro ove verranno espletate le
attività oggetto dell'appalto e i rischi derivanti da possibili interferenze nell'ambiente/i in
cui è destinata ad operare I'impresa aggiudicataria nel I'espletamento del servizio di
refezione;
' alle misure di sicurezza proposte al fine di eliminare le interferenze individuate;
' ai costi per la sicurezza, non soggetti a ribasso, determinati in base alle misure
preventive e protettive necessari ad eliminare o comunque ridurre al minimo i rischi
derivanti da interferenze, comunque ricavati sulla base di èsperienze di servizio similari
in relazione al numero complessivo di pasti da produrre nell'intera durata contrattuale
(presunti 10.000 pasti ), calcolandone I'incidenza sul singolo pasto.
3.1 MISURE GENERALI DI COORDINAMENTO E DI SICUREZZA DA ADOTTARE
NELL'ESECUZIONE Df, LL'APPALTO
Valgono le seguenti prescrizioni nell,ambito dell'edificio scolastico ove viene espletato il
servizio di refezione scolastica:
. divieto di intervenire sulle attività o lavorazioni di manutenzione da

o
d

parte di personale



del Comune di Campobello di Licata;
' divieto di urilizzo di macchinari, attrezzatnre o impianti di proprietà del comune di
campo.bello di Licata se non espressamente autorizzato nel capitolato o in altro atto;
' divieto di accedere ai locali o a zone diverse da quelle intéressate dal servizio se non
espressamente auforizzati dal Comune o dal Dirigente scolastico;
' divieto di ingombrare passaggi, corridoi e uscite di sicurezza con materiali, macchine
ed atfrezzafùre di qualsiasi natura;
' divieto di rimuovere o manomettere in alcun modo i dispositivi di sicure zza elo
protezione installati su impianti, macchine o attrezzatùre, se non strettamente
necessario per I'esecuzione del lavoro, nel qual caso devono essere adottate misure di
sicurezza alternative a cura dell'impresa aggiudicataria;
' divieto sia per il personale del comune che per quello dell'impresa aggiudicataria di
compiere di propria iniziativa manovre ed operazioni che non siàno di propria
comDetenza e che possano compromettere la sicurezza di altre persone;
' divieto sia per il personale del comune che per quello dell'aggiudicataria di compiere
qualsiasi operazione su macchine / impianti in funzione;
' divieto di usare, sul luogo di lavoro, indumenti o abbigliamento che, in relazione alla
natura delle operazioni da svolgere, possano costituire pericolo per chi li indossa;
' obbligo di attenersi scrupolosamente a tutte le indicazioni sègnaletiche contenute nei
cartelli indicatori e negli avvisi presenti;. obbligo di informare/richiedere I'intervento del Comune in caso di anomalie
riscontrate nell'ambiente di lavoro e prima di procedere con interventi in luoghi con
presenza di rischi;
' obbligo di segnalare immediatamente eventuali deficienze di dispositivi di sicurezza o
I'esistenza di condizioni di pericolo o di emergenza.
La ditta affidataria si dovrà inoltre impegnarè a rispettare le seguenti disposizioni:
' attenersi a tutte le norme - generali e speciali- esistenti in materia di prevenzione
degli infortuni ed igiene del lavoro, uniformandosi scrupolosamente a qúalsiasi altra
norma e procedura interna esistente;
' osservare ed adottare tutti i provvedimenti e le cautele necessarie a garantire
I'incolumità dei propri lavoratori e di teni e ad evitare danni di ogni specie;
. impiegare personale idoneo e competente, convenientemente istruito sul lavoro da
svolgere, sulle modalità d'uso dei macchinari, degli impianti,, delle attrezzature e dei
me'zi di protezione previsti, nonché informato sulle norme di sicurezza generali e speciali
per I'esecuzione dei lavori affidati.
Per il coordinamento nell'attuazione di dette misure, si prevedono, quando ne sia
riscontrata la necessità:

< Interventi per la riduzione del rischio di carattere generale (riunioni informative per
il personale della ditta aggiudicataria);

' Interventi per la ríduzione del rischio nella gestione delle emergerce (formazione ed
esercitazioni );. Riunioni di coordirnmento periodiche.

ATTIVITA'DI PREPARAZIOITE PASTI E PULIZIA CENTRI COTTURA:
I locali cucina si trovano all'intemo dei plessi scolastici.
Nonostante questo costituiscono, di fatto, dei locali a parte rispetto al resto dell'edificio
nei quali vi opera esclusivamente personale dell'Impresa. I rischi potenziali maggiori sono
riconducibili ai rischi derivanti dalla copresenza di personale docente e collaboratori
scolastici, e di personale della ditta aggiudicataria all'interno del centro cottura e
all' utilizzazi one delle afîr ezzature pre senti ne I I oc al e.
La ditta aggiudicataria è tenuta ad istruire il proprio personale sulla corretta ttilizzazione
delle attrezzafure e sulle attenzioni necessarie alla prevenzione di incidenti e infortuni.
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Appositi cartelli dovranno comunque indicare il divieto di ingresso ai non addetti e
delimitare il pavimento scivoloso durante la pulizia.

CONSEGNA PASTI NEI REFETTORI
Il trasporto dei pasti all'estemo dei locali cucina e all'interno dei refettori deve essere
svolto quando gli alunni del plesso scolastico sono in classe, in modo da evitare la
compresenza nei corridoi o nei giardini di bambini, personale scolastico e operatori
dell'Impresa.
Le fasi di uscita dei mezzi per il trasporto dei pasti dai plessi scolastici nei quali si trovano
i centri cottura e di ingresso a quelli in cui si trovano i locali di consumo devono essere
svolte con particolare cautela; le operazioni di apertura e chiusura dei cancelli d'accesso
all'area dovranno avvenire sotto il controllo visivo di un addetto della scuola che verifichi
che non entrino persone non autorizzate all'interno dell'area dell'edificio; la velocità di
accesso e percorrenza in prossimità delle aree scolastiche non potrà essere superiore a 10
km/h e il percorso dei mezzi dovrà essere limitato alle zone indicate co-e car.ubili.

sERvrzlo PRESSO I REFETTORI (allestimento refettori, distribuzione e
somministrazione pasti, riordino e pulizia)
Non si ravvedono interferenze fra i diversi lavoratori: nella fase di preparazione dei locali
per il consumo dei pasti operano soltanto addetti dell'Impresa Aggiudicataria; il personale
scolastico, che svolge servizio di assistenza alla refezione degli alunni, non interferisce
con le attività di distribuzione e somministrazione dei dipendenti dell'Impresa; inoltre, le
attività di riordino e pulizia dei refettori, saranno svolte quando sia gli alunni che il
personale scolastico avranno lasciato il refettorio.
Appositi cartelli dovranno comunque indicare il divieto di ingresso ai non addetti e
delimitare il pavimento scivoloso durante la púizia.

3.2 QUADRO E COSTrA|{ALITICTDEr r F AT'ITW[À'INTERFERENTI
Attività da svolgersi a carico della ditta aggiudicataria
Interferenze con: Misure da adottarsi Incidenza sul costo pasto
Consegna delle maîerie prime e preparazíone deí pasti
Persone operanti presso i locali scolastici (alunni, genitori , personale comunale, ed
eventuale pubblico esterno)
La consegna delle materie prime fino alla cucina deve avvenire nel pieno rispetto del
Codice della Strada e delle prescrizioni del Dirigente Scolastico, secondò tempi amodalità
da concordare per evitare ogni possibile interfeienza.
La_ preparazio,ne dei pasti nella sede di refezione avverrà con personale alle dipendenze
della ditta affidataria e I'operazione avverrà in orari appositamente concordati àl fine di
evlt_al_e,per quanto possibile, ogni possibile interferenza con alunni, genitori ed eventuale
pubblico esterno.
Trasporto e movimentazione contenitori entro I'edificio scolastico sino ai luoghi di refezione
Persone operanti presso i locali scolastici (alunni, genitori, personalelomunale, ed
eventuale pubblico esterno)
Le aree di lavoro e di transito risultano accessibili e dunque prive di elementi di rischio
sìgnificativi. Alla ditta aflidataria viene richiesto di evidenziare qualsiasi tipo di
danneggiamento riscontrato nella pavimentazione, vie di transito, vie dì fuga. Verranno
individuati percorsi protetti ed orari favorevoli (escludendo i periodi di ricreazione).
Il trasporto e la somministrazione dei pasti dovrà avvenire cón I'impiego di atfrezzature a
norma: di facile manovrabilità ed antiribaltamento
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Pulízia e sa,nificazione luoghi di refezione e locali di pertinenza
Utenti servizio di refezione
Delimiîare le zone, eseguire in orari a limitata incidenza di interferenza
Esposizione della relativa Segnaletica

3.3 TOTALE ONERI SUL SINGOLO PASTO
Viene così calcolata in Euro 0,05 I'incidenza, in relazione ad ogni singolo pasto, dei costi
della sicurezza per la eliminazione dei rischi da interferenze, rion sog-getti^a ribasso.
Il presente DUVRI è comunque suscettibile di eventuale integraziJn"e p.. ,opruuu"nrrtu
valutazio.ne di nuovi e non prevedibili rischi interferenziali nel órso dellò svolgimento del
servizio di refezione scolastica.
Campobello di Licata

II Responsabile Unico del Procedimento
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